CRIADOR

A IMPORTANCIA DA
QUALIDADE DO LEITE CRU
EM PRODUTOS LACTEOS
PROCESSADOS

CooperRita premia os 5 melhores
produtores de leite dos ultimos 6
meses e lanca nova bonificacao
por qualidade

2° Concurso de Cafés Raros e
Surpreendentes. Inscreva-se!




04

04

08

09

(01°]

10

12

12
13

15

15

DIRETORIA EXECUTIVA

Editorial

Artigo de opiniao

A qualidade do leite cru em
produtos lacteos, processados
e as acdes CooperRita

Mercado de cafés especiais deve
crescer 19% em 2018 (ABIC)

Destaques

CooperRita langa seu 2° Concurso
de Cafés Raros e Surpreendentes

CooperRita realiza sua 22 Feira
do Café em mais uma edi¢do
do Vale Music Festival em
Santa Rita do Sapucal

CooperRita premia os 5
melhores produtores de leite
dos Ultimos 6 meses

Nova Bonificacdo aos Melhores
Produtores de Leite

Perfil dos Novos Gestores
da CooperRita

CooperRita forma Grupo de
Compra Conjunta de Sémen

Pré-comercializacdo de Café

EXPEDIENTE

CONSELHO DE ADMINISTRACAO CONSELHO FISCAL

16

16

16

17

17

18

19

20

20

22

23

CooperRita participa

Leite CooperRita € muito bem
aceito em Campeonato de
Barismo realizado em Sdo
Lourenco no Més de Agosto

CooperRita apoia a Prefeitura
Municipal e EMATER na
realizacdo da Feira do Produtor
Rural em Cachoeira de Minas

Aconteceu na CooperRita
Inicio de Consultoria Comercial
Treinamento da Equipe Comercial

Eleicdo 2018: CooperRita recebe
a visita de candidatos

Artigo Técnico

Aspectos para producdo de
silagem de milho de melhor
qualidade nutricional

Fique Ligado

Ranking producao
de leite

DIAGRAMACAO
PERIODICIDADE E TIRAGEM

IMPRESSAO



Mais uma vez, a macronomia e a instabilidade politica do
pais se vira contra o produtor rural, afetando muito a nossa
regiio, forte produtora de café e de leite. A alta do Délar,
como costumamos a dizer, (desvalorizacio expressiva do
Real) encarece muito os insumos que precisamos adquirir,
principalmente os fertilizantes, exatamente na hora da
compra sem que haja a contrapartida nos precos dos

nossos produtos.

No caso do café, o mercado internacional consegue
deprimir fortemente os precos com uma posicdo
vendida recorde dos fundos de investimento,
estimulados pela nossa grande safra e pela falta de
reacdo do Governo Federal e também dos produtores,
juntamente com seus O6rgdos de representacéo,
notadamente o CNC, FAEMG e CNA.

Temos altos recursos financeiros no Funcafé, mas utiliza-
los somente como crédito para estocagem do café é
muito pouco. Para estocagem temos recursos de outras

fontes do crédito agricola.

Precisamos ordenar a oferta do produto no mercado e
temos vérias alternativas para isto como a compra de
café, opcdes de compra, opgdes de venda, equalizacédo de

precos etc.

A grande maioria dos cafeicultores ainda carrega um
endividamento significativo do passado, feito de forma
artificial e injusta, e sem preco para o café, vendendo
abaixo do custo, a atividade torna-se inviavel.

Temos feito um esforco enorme para produzirmos e comercializarmos cafés especiais, mas os niveis de precos e o

volume que conseguimos vender sdo insuficientes.

Mesmo com todas as dificuldades, ndo podemos perder a esperanca e devemos reagir, principalmente junto aos
nossos érgéos de representacéo politica.

Com a proximidade das eleicdes, temos que fazer valer nosso voto e a influéncia, junto aos amigos e circulo de

relacionamento, para que possamos eleger representantes honestos, competentes e comprometidos com setor

produtivo pois este é a grande mola propulsora de desenvolvimento social e econémico do pafs.

Carlos Henrique Moreira Carvalho

Diretor Presidente da CooperRita
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Influéncia da qualidade do leite cru em produtos lacteos processados

A qualidade e composicdo do leite cru sdo fatores
primordiais que afetam diretamente o rendimento,
a inocuidade e as caracteristicas sensoriais dos
derivados lacteos. Tendo em vista que nenhum
processo tecnolégico é capaz de melhorar a
qualidade da matéria-prima, a ordenha deve ser
vista como uma das principais etapas da cadeia do
leite. Cuidados no manejo do rebanho, sanidade dos
animais, obtencéo higiénica do leite e armazenagem
adequada exercem

importante impacto nas

caracteristicas do produto final.

Em funcéo disso, o pagamento pela qualidade do leite
é um instrumento empregado por vérios laticinios,
buscando incentivar os produtores a investirem em
cuidados que resultem em melhorias na qualidade da
matéria-prima, principalmente, com relacéo a contagem
de células sométicas (CCS) e contagem bacteriana total
(CBT). A importancia destes programas de incentivo
é justificada pela melhoria das condi¢des higiénico-
sanitarias, assim como, pelo aumento no rendimento dos
produtos processados, proporcionando aos laticinios
um retorno viével sobre seu investimento na obtencdo
de leite cru de melhor qualidade.

A composicio centesimal do leite também é utilizada
como fator de valorizacdo do mesmo ao produtor e
faz parte das anélises de rotina nos laboratérios dos
laticinios. Isto porque o teor de proteina e gordura do
leite tem reflexo direto no rendimento dos produtos
lacteos, principalmente, na producdo de leite em
pé, queijos, creme de leite e manteiga. E importante
ressaltar que a variagdo na percentagem destes
componentes ocorre naturalmente em funcdo da
raca dos animais, fase de lactacio, estacdo do ano,
e, sobretudo, em funcdo da qualidade nutricional
da alimentacdo do rebanho. Estratégias de
suplementacdo de nutrientes essenciais a dieta destes
animais podem levar ao aumento da concentracéo
destes dois componentes nos sélidos do leite,
rentabilizando a cadeia industrial de produtos ldcteos

como um todo.
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A CCS do leite exerce forte influéncia na qualidade
dos produtos lacteos produzidos com o mesmo. Altos
niveis de células somadticas no leite cru indicam a
obtencdo do produto a partir de animais com quadro
(sintomAtico ou ndo) de mastite, uma reacio infamatéria
da glandula mamaéria, frequentemente associada a
infeccdo bacteriana. Animais acometidos por mastite,
geralmente tém comprometimento da produtividade
de leite, além de causar alteracdes em sua composicdo
centesimal e conter enzimas que estfo associadas com
defeitos tecnolégicos em produtos lacteos.

A principal enzima presente em leite com alta CCS
é a plasmina, uma protease que resiste, totalmente
ou parcialmente, aos processos de pasteurizacdo e
o tratamento UHT, respectivamente. A producéo de
queijos é diretamente impactada pela presenca de
plasmina, pois esta hidrolisa a caseina, reduzindo o
rendimento industrial, além de aumentar o tempo de
coagulacdo do leite e provocar defeitos sensoriais nos
queijos. Contagens a partir de 300.000 CS/mL podem
provocar deterioracdo da qualidade destes produtos. A
degradacéo de proteinas lacticas pela plasmina libera
substincias no leite que causam gosto amargo nos
produtos laticos, além de geleificacio e sedimentacdo
em leite UHT. A temperatura étima de agdo desta
enzima é em torno de 37°C, portanto, ela encontra
condicdes ideais para agir em produtos estocados em

temperatura ambiente, como é o caso do leite UHT.

Outro problema relacionado com alta CCS em leite é a
presenca de residuos de antibiéticos usados no tratamento
da mastite. Quando néo sdo respeitadas as doses e periodo
de caréncia, esses residuos acabam sendo carreados pelo
leite. Além do problema de satide publica relacionado
3 resisténcia microbiana aos antibidticos utilizados,
a presenca destes residuos no leite afeta diretamente
a producdo de produtos fermentados, como queijos e
iogurtes. Os microrganismos que comp&em os fermentos
utilizados na fabricacio destes produtos acabam sendo
inativados pela presenca destes residuos de antibidticos,

podendo causar grandes prejuizos para a indistria.
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A CBT também é utilizada como critério de qualidade
que determina o valor pago ao produtor pelo leite cru.
Esta anélise determina a carga microbiana do leite e
estd diretamente relacionada com as condicdes de
higiene na ordenha e armazenamento do leite. As
bactérias que compdem a microbiota do leite podem
ser classificadas em bactérias laticas; bactérias
contaminantes ou deteriorantes, como os coliformes;
ou bactérias patogénicas, capazes de causar doencas
ao consumidor. As bactérias l4ticas e deteriorantes
promovem a acidificacdo do leite pela conversdo da
lactose em 4&cido latico quando o leite é estocado a
temperatura ambiente, causando a coagulacdo do
leite. A refrigeracdo do leite minimiza a acdo destas
bactérias, no entanto, outro grupo de bactérias
deteriorantes, chamado de psicrotréficos, é capaz
de se desenvolver mesmo no leite sob refrigeracio.
O problema acontece quando o leite cru é estocado
sob refrigeragdo por longos periodos (mais de dois
dias) antes do processamento; nestas condicdes, os
psicrotréficos produzem enzimas que também podem

causar alterages na composicdo do leite.

Naverdade,asproteasesproduzidaspelospsicrotréficos
tém acdo semelhante dquela da plasmina proveniente
das células sométicas. As enzimas bacterianas também
sdo termorresistentes e hidrolisam a caseina, podem
igualmente provocar reducio no rendimento, defeitos
sensoriais em produtos l4cteos e sedimentacio no
leite UHT. Além do mais, os psicrotréficos podem
produzir outros tipos de enzimas, tais como as lipases,
que degradam a gordura do leite, liberando 4cidos
graxos que provocam gosto de ranco nos produtos
lacteos. Estes defeitos tecnolégicos néo representam
risco a sauide do consumidor, mas promovem grandes
perdas econdémicas para a industria, pois limitam o
prazo de validade dos produtos ldcteos no comércio
ou provocam rejeicdo pelos consumidores antes
mesmo dos mesmos terem vencido em funcéo destas

alteracdes sensoriais.

A presenca de coliformes no leite e seus derivados
também deve ser avaliada com cautela. Além
de indicar deficiéncias higiénico-sanitdrias na
obtencdodoleite,apresencadestesmicrorganismos

pode indicar falhas na pasteurizacéo, contaminacéo

pés-processamento, ou ainda, causar o defeito
conhecido como estufamento precoce em queijos.
Este defeito ocorre em queijos produzidos a
partir de leite cruou sub-processado, podendo ser
visualmente identificado, uma vez que este grupo
de microrganismos produz gés carbdénico a partir da
lactose, causando a formacdo de grande quantidade
de olhaduras irregulares, defeito caracteristico de

queijos “rendados”.

Outro tipo de defeito em queijos, conhecido como
estufamento tardio, é causado por leite contaminado
por bactérias esporuladas (tais como Clostridium
sp). O estufamento ocorre devido & producdo de gés
por estas bactérias durante o periodo de maturacédo
de queijos duros. Microrganismos termorresistentes
s8o capazes de sobreviver aos processos térmicos
aplicados na indudstria e podem causar defeitos
tecnolégicos nos produtos ldcteos ou comprometer
seu prazo de validade. Isto ocorre porque algumas
bactérias formadoras de esporos sdo hédbeis em
fermentar acido latico em 4cido butirico, 4cido acético,
hidrogénio e géds carbénico, provocando alteracdes

sensoriais nos produtos l4cteos.

Em se tratando de microrganismos patogénicos, o
leite pode ser considerado um alimento critico, pois
em funcdo das suas caracteristicas intrinsecas e do
processo de obtencdo, acaba sendo um importante
veiculo de disseminacdo de zoonoses e doencas de
origem alimentar. Casos de brucelose e tuberculose
bovina associados ao consumo de produtos lacteos
continuam sendo relatados no Brasil e representam um
problema de satde publica, principalmente, quando
envolvem o consumo de produtos clandestinos, feitos
com leite cru. Patégenos importantes, como Listeria
monocytogenes, também podem ser veiculados por
produtos lacteos e representam um grande perigo
para consumidores com imunidade limitada, tais como
gravidas, idosos e criancas. Staphylococcus aureus é
um dos principais causadores de mastite em vacas,
sendo frequentemente veiculado pelo leite podendo
causar intoxicac#o alimentar. O risco de disseminacgéo
destes e outros patégenos reforca a importancia da
obtencdo higiénica do leite, da sanidade do rebanho e

adequadas condi¢des de estocagem do mesmo.
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Um exemplo prético de como a qualidade
da matéria-prima tem impacto na validade
dos produtos processados é o caso do leite

pasteurizado.

Enquanto que no Brasil o prazo de validade de
leite pasteurizado é de, em média, 3 a 5 dias, em
paises da Unido Europeia ou EUA, este prazo
pode chegar a 21 dias. A legislacdo destes paises
prevé o limite méximo de 100.000 UFC/mL para
o leite cru destinado ao processamento; j& os
produtores brasileiros tém tido dificuldade em
atender os padrdes previstos pela legislacédo
brasileira (que estabelece limite mdximo de
300.000UFC/mL),frequentementeapresentando

contagens bem acima deste limite.

Tendo em vista todos os aspectos relacionados
a qualidade do leite cru e seu impacto nos
produtos lacteos, podemos afirmar que
programas de melhoria na qualidade do leite
sdo vantajosos para todos os interessados: seja
o produtor, que terd mais rendimento e receberé
uma bonificacfo por isso; seja a indtustria, que
ird produzir produtos com menos custo e maior
prazo de validade; seja o consumidor, que podera
ter produtos de qualidade e que n#o oferecam

riscos a sua satde.

Além destas estratégias de incentivo financeiro,
campanhas de conscientizacdo e capacitacéo
profissional dos produtores de leite devem ser
constantemente aplicadas por érgdos publicos
e privados, buscando melhorar a qualidade do

leite produzido no Brasil.

Publicado por MilkPoint em 01/08/2018

6 | Edicto 633« Ano 60 » Setembro 2018




ARTIGO DE OPINIAO

Acoes da CooperRita para garantia da qualidade do leite entregue

Visando melhorar a qualidade do atendimento aos seus
produtores, a CooperRita estd desenvolvendo acdes para
melhoria dos indices de determinacdo da qualidade do

leite, e assim assessorar os produtores de maneira objetiva.

O leite é uma combinacdo de diversos elementos
sblidos em dgua. Os elementos sélidos representam
aproximadamente 12 a 13% do leite e a 4gua,
aproximadamente 87%. Os principais elementos sélidos
do leite sdo lipidios (gordura), carboidratos, proteinas,
sais minerais e vitaminas. A qualidade do leite ndo
é definida somente pelo teor de gordura, proteina e
extrato seco desengordurado: relacionados ao valor
nutricional do leite. E também definida por pardmetros
de composicéo quimica, caracteristicas fisico-quimicas e
higiene. Leite de qualidade &, portanto, aquele com alto
teor de nutrientes, baixas contagens de células somaticas
(CCS), baixas contagens de bactérias total (CTB), e
pela auséncia de residuos de antibiéticos ou de outros

residuos quimicos, produzido por animais saudéveis.

Na plataforma de recepcéo sdo realizadas diversas
anélises de liberacdo para descarga do leite. A
estabilidade ao alizarol é prova rapida muito
empregada nas plataformas de recepcdo como um

indicador de acidez e estabilidade térmica do leite.

Além disso, também é realizada afericdo das temperaturas,
visto que as temperaturas de armazenamento do leite nas
vérias etapas da cadeia produtiva (obtencéo até expedicio
do produto final) sempre foi motivo de preocupacgéo, uma
vez que as manutencdes das temperaturas baixas ajudam na
reducéo do desenvolvimento microbiolégico, afinal nossa
principal preocupacéo é a producéo de alimentos seguros.

Pela realizacio de andlise de CBT e CSS quinzenal,

em laboratério terceirizado é possivel identificar as

possiveis falhas do programa de melhoria da qualidade
do leite adotados na fazenda. A Contagem Bacteriana
Total (CBT) esta relacionada a higiene na obtencéo
e conservacdo do leite e a Contagem de Células

Somaéticas (CCS) a satide do dbere dos animais.

O monitoramento da qualidade do leite é feito por meio
da coleta de amostras do tanque de expans&o. Segundo
a Instrucdo Normativa 62/2011 do MAPA, é prevista a
coleta de, pelo menos, uma amostra por més de cada de
produtor, para determinacfo da composi¢do (gordura,

proteina e sélidos totais), CBT e CCS.

Com base nos resultados, verifica-se se o leite
produzido estd conforme ou n&o, de acordo com
os limites estabelecidos pela IN-62. Constatada a
ndo conformidade a CooperRita disponibiliza uma
equipe de campo treinada para identificar orientar
os produtores sob suas necessidades quanto ao ndo

atendimento dos padrdes vigentes.

A melhoria da qualidade do leite e dos seus derivados
deve ser tratada em acdes conjuntas entre produtor e a
Cooperativa, neste cendrio, nossos técnicos buscam a
utilizacdo de ferramentas para junto com os produtores,

controlar a melhoria das condi¢&es de producio.

Sendo assim, a CooperRita oferece aos seus cooperados
coleta quinzenal dos paramentos citados acima, e a
realizacdo da analise de Teor de Nitrogénio Uréico
(NU), um importante indicador da nutrigdo proteica
de vacas em lactacdo, possibilitando uma melhor

avaliacdo da qualidade do nosso leite.

Gabriela Silveira dos Santos

Auxiliar Laboratério
Controle Qualidade do Leite
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Mercado de cafés especiais deve crescer 199% em 2018

Pesquisa encomendada pela Associacdo Brasileira
de Cafés Especiais (BSCA) projeta crescimento de
19% no mercado de cafés gourmets no Brasil em 2018.
Entre cafés em gréos, torrado, moido e em cépsulas,
a BSCA espera vendas equivalentes a 705 mil sacas e
movimento no varejo de R$ 2,6 bilhdes, montante 23%

maior do que em 2017.

O crescimento do mercado de café estd sendo
impulsionado pelos consumidores amantes de café que
optam por produtos de maior qualidade, investindo
inclusive em moedores, que passam a comprar o gréo
apenas torrado e a moé-lo no momento da preparacéo.
O estudo foi feito pela consultoria Euromonitor e aponta
uma tendéncia de ascensfio do consumo de café nos
dltimos anos. Segundo os dados levantados, o mercado
totalizou 490 mil sacas vendidas em 2016, representando
avanco de 25% em relacdo a 2015. Também naquele
ano, o varejo movimentou cifras aproximadas de R$ 1,7
bilhdo, quase 30% mais que em 2015.

Os nlimeros mostram crescimento também de 2016
para 2017. No 1ltimo ano, a venda de sacas subiu
21%, alcancando 592 mil no Brasil. A receita no
varejo chegou a R$ 2,1 bilhdes, um avanco de 24%
sobre 2016. Os ntimeros dos dois anos anteriores
fundamentam a projecdo tdo positiva para 2018,

conforme relatério da Euromonitor.

O Brasileiro estd tomando mais café especial
Entre as razdes para o aumento em 2016 e 2017 e
para o crescimento esperado em 2018 estd o maior
envolvimento do brasileiro com o café especial. A
maior parte dos consumidores estd consumindo o
café especial em grdos, representando entre 40% e
50% do volume total de vendas. Esse tipo de cliente
gosta da experiéncia de moer o préprio café em casa
e esta disposto a investir no maquinério para tal, como

moedores. S3o coffee lovers.
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O que torna um café especial? O estudo encomendado
pela BSCA considera café especial o produto com
pontuacio maior que 80 no indice de avaliacdo sensorial
da Specialty Coffee Association (SCA), certificacéo
de origem e sustentabilidade, rastreabilidade, 100%
arébica - cultivado a pelo menos 800 metros acima
do nivel do mar - e pre¢o premium. Em termos gerais,
estas qualificacdes garantem um café com fragrancia,
uniformidade, auséncia de defeitos, sabor, corpo,
finalizacio e harmonia muito superiores aos cafés de
gréos tradicionais.

A pesquisa também identificou um grande nimero

de cafeterias gourmets no Brasil. Segundo o
levantamento, hd um nimero aproximado de 13 mil
estabelecimentos que vendem café premium no pais e
a maioria deles se dedica mais & experiéncia de tomar
café do que a simples venda de produtos. Esse tipo de
cafeteria oferece cursos de métodos de preparo com
variadas origens de café, além da presenca constante

de baristas profissionais.

As cafeterias que se destacam ainda mais sdo as que
possuem torrador de café, tendo rota controle do
processo de torra e de qudo fresca é a torra. O café
especial torrado exige uma torra fresca, j4 que com os

dias hé perdas de sabores e aromas com a oxidac&o.

Publicado por ABIC - Associacéo Brasileira
da Industria de Café em 05/06/2018
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Vamos caprichar nos lotes e buscar pr [noyr cada vez mais 0s
00;&@ @ nessa hegiae !

« Esse ano, a nota de corte para a inscricdo no concurso sera de 84 pontos. Os lotes deverdo ter um
minimo de 3 sacas e um maximo de 5 sacas, ja catados com peneira 16 acima (Tipo 2-3 exportacao).

» Iremos premiar os 3 primeiros colocados nas categorias Naturais e Cereja Descascado.

« A CooperRita ird garantir um preco de compra dos cafés premiados.
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CooperRita premia os 5 melhores produtores de leite
dos ultimos 6 meses

A entrega do leite com qualidade & CooperRita deve ser
tratada como prioridade pelos produtores cooperados,
visto que a qualidade do leite cru influencia
diretamente no produto final que a CooperRita vende
aos consumidores. Devemos entregar ao mercado
produtos com qualidade incontestével, para que com
uma crescente fidelizacdo de nossos clientes possamos

trazer cada vez mais retorno aos cooperados.

Como forma de reconhecimento e valorizacdo aos
cooperados que investem seu tempo e esfor¢o para
entregarem um leite com qualidade superior, a
CooperRita, na abertura da 62 Edicdo de sua Feira de
Negécios que aconteceu no fim do més de agosto,
premiou e homenageou os 5 melhores produtores de
leite dos dltimos 6 meses.

Os 5 melhores produtores de leite da cooperrita dos
dltimos 6 meses s&o:

Joaquim Eugénio da Costa — 12 Colocado, que recebeu
como bonificagdo o valor de R$ 0,30 por litro de leite

entregue no ultimo més, além de uma Televiséo.

Antonio José Fagundes — 22 Colocado, que recebeu
como bonificacio o valor de R$ 0,24 por litro de leite
entregue no ultimo més, além de uma Bicicleta.
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Jodo Eugénio da Silva — 32 Colocado, que recebeu como
bonificacdo o valor de R$ 0,14 por litro de leite entregue

no tultimo més, além de uma Churrasqueira Elétrica.

Anténio Bernardes Silvério — 42 Colocado, que recebeu
como bonificacdo o valor de R$ 0,14 por litro de leite
entregue no tltimo més, além de uma Churrasqueira a Bafo.

Ivanil Tarcisio de Almeida — 52 Colocado, que recebeu
como bonificacdo o valor de R$ 0,14 por litro de leite
entregue no ultimo més, além de um som Mini system.

Para incentivar e valorizar os cooperados que buscam
a qualidade do leite, a partir do més de setembro, a
CooperRita ird bonificar o 12 colocado no ranking dos
melhores produtores com R$ 0,07 por litro produzido
e o 22 colocado com R$ 0,05 por litro produzido. Ndo
deixe de lutar por essa colocagio. Contamos com o
empenho de vocés!




Perfil dos novos gestores

da CooperRita

Nome Completo: Alexandre Domingos

Idade: 45 anos

Formacdo Académica: Administracdo

Cidade Natal: Mogi das Cruzes - SP

Mini curriculo: Tecnélogo Mecénico pelo Instituto
Chiba de

Administracdo de Empresas; - Pés-Graduado em

Tecnologia (Jap&o), Graduado em

Marketing, com MBA Gestdo Automotiva e Gestéo

Empresarial;

20 anos de experiéncia nas areas de Logistica,
Materiais, Compras e Negociacdo em empresas dos
ramos de Transporte, Metaltirgico, Eletrodoméstico,
Papel e Celulose, Embalagens e Laticinios;

Gestor na area de Suprimentos / Compras;

Ministra treinamentos de Gest&o da Cadeia de Suprimentos.
Cargo na CooperRita: Comprador Senior

1. O quetemotivouaescolher a sua dreade atuagido?

Area estratégica na geracdo de recursos financeiros

paraaempresa, através dosresultados nasnegociacdes.

2. Quais s3o os desafios, os objetivos a serem
alcancados pelo seu departamento na CooperRita

nos préximos anos?

Transformar o departamento em um grande gerador de
negécios para a cooperativa, automatizando a gest&o
de pedidos e otimizando as atividades com o objetivo
de realizar aquisices em base de procedimentos e
critérios estabelecidos. Além do mais, proporcionar
melhores negociacdes comerciais e interacdo entre

fornecedor e comprador.

3. Teremos obsticulos? Quais serdo?

Os obstéculos estdo dentro da cultura organizacional,
dificuldades das pessoas a se adaptarem as mudancas,
aceitacdo de novas ideias, inovacdo e melhoria de

processos.

4. Enumere, por favor, as a¢des que estdo pautadas

a serem realizadas em sua gestio.

I. Maiorsinergia entre a equipe e os departamentos;
II. Melhoria das condi¢cdes comerciais;
III. Reducéo do custo efetivo de estoques;

IV. Alta eficiéncia no atendimento das demandas.

5. Para os nossos cooperados que nos leem neste

momento, qual a palavra que vocé deixa?

Compromisso: “Compromisso de levar melhores

condicdes comerciais aos produtores e cooperados”.
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DESTAQUE

Perfil dos novos gestores

da CooperRita

Nome Completo: Anderson S. de Paula

Idade: 39 anos

Formacdo Académica: Superior completo em
Gestdo Comercial

Cidade Natal: Pouso Alegre

Mini-curriculo: Atuando na 4rea comercial a mais
de 12 anos em grandes empresas do segmento de
varejo como: Bebidas Jota Efe Ind. e Comércio
Ltda. (Licenciada sucos Tampico para MG/ES),
onde atuei como supervisor de vendas gerindo
uma equipe inicial de 6 vendedores e final com 15

vendedores diretos e em média de 120 indiretos.

Atueicomo Supervisor de Operacdes da Rede Smart
Supermercados, que pertence ao grupo Martins de
Uberlandia, onde era responséavel por 20 lojas da
rede no Sul de Minas, desenvolvendo todo projeto

da rede nas lojas.

Cargo na CooperRita: Coordenador Comercial

1. O quetemotivouaescolher a sua dreade atuagdo?
Gosto do desafio de vendas do varejo, em que todo
dia temos a oportunidade de atender diversas pessoas
diferentes e, assim, adquirir experiéncias para a vida
profissional e pessoal.

2. Quais s3o os desafios, os objetivos a serem

alcancados pelo seu departamento na CooperRita

nos préximos anos?
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Temos o desafio de ampliar as dreas de atuacdo da
CooperRita, inicialmente no Sul de Minas, fazendo
com que consolidemos cada vez mais a marca em
nossa regifo sul mineira. Também temos desafios
para auxiliar no desenvolvimento de novos produtos a
serem produzidos pela CooperRita, fortalecendo assim

o mix de produtos j4 comercializados.

3. Teremos obsticulos? Quais serdo?

Sim, teremos. Desafio de mostrar nossa qualidade em 4reas

onde ndo somos conhecidos com a marca CooperRita.

4. Enumere, por favor, as a¢des que estdo pautadas

a serem realizadas em sua gestao.

I. Ampliacdo e capacitacio da equipe de
representantes, promotores de vendas;

II. Aperfeicoamento nos processos de logistica,
armazenagem e distribuicio dos produtos CooperRita;

III. Levar os produtos CooperRita para mais estados

da federacdo onde ainda néo atuamos.

5. Para os nossos cooperados que nos leem neste
momento, qual a palavra que vocé deixa?

Gostaria de deixar aqui registrado o meu
comprometimento profissional para que cada vez mais

fortalecemos a marca Cooperrita e alcancemos ainda

mais lares onde hoje ndo estamos presente.




Grupo de compra de sémen

A CooperRita, pensando em uma maior acessibilidade
dos cooperados a materiais de excelente performance,
formou um grupo de compra de sémen para produtores
interessados em material genético superior para seus
rebanhos. O objetivo é somar forcas e, através da
unido dos cooperados, realizar a compra de um volume
considerdvel de sémen, com substancial redugdo do

preco destes produtos.

Com o maior volume comprado, tanto pequenos, médios
e grandes produtores poderao adquirir o produto por um
preco menor e usufruir da mesma qualidade genética.
Ou seja, serdo comprados sémen de melhor genética

pOr menor prego.

Seré feita uma ampla pesquisa de preco e qualidade dos
produtos adquiridos. Irfo participar da negociacdo 5
empresas revendedoras de sémen, as quais representam a
maioria do material genético utilizado pelos cooperados.
As empresas sdo: ABS PECPLAN, ALTA GENETICA,
GENEX (CRI), SEMBRA E SEMEX. Essas 5 empresas
estiveram na 6° edico da AgriCooper para realizar as

vendas em conjunto.

Serfo adquiridos apenas materiais da raca holandesa
e somente 2 destas empresas irdo fornecer o sémen,
sendo 4 convencionais e 1 sexado, por empresa.

Para os produtores que desejam adquirir outras racas
ou touros especificos haver4 a possibilidade de inclusdo

dos pedidos junto ao grupo.

Pré-comercializacao do Café

A CooperRita ji estd disponibilizando para seus
cooperadosdecaféamodalidadedePré-Comercializacio
para financiamento de suas atividades.

As principais diretrizes sdo:

«  Taxa de Juros: 6,96% ao ano;

«  Taxa Administrativa: 1,3% (descontado no ato da
contratacdo do financiamento);

« O montante financiado dependerd do volume e
qualidade dos gréos.

«  Café Duro: serfo liberados R$ 310,00/saca;

«  Café Duro Riado: serdo liberados R$ 295,00/saca;
«  Café Rio: serdo liberados R$ 275,00/saca;

Sobre os prazos:

+  50% com vencimento em 10/12/2018

+  50% com vencimento em 10/05/2019

Para ter acesso a mais informacdes a respeito
da modalidade de

financiamento de suas atividades, o cooperado devera

Pré-Comercializacdo para

procurar o Departamento de Café da CooperRita.
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COOPERRITA PARTICIPA

Leite CooperRita € muito bem aceito em Campeonato de
Barismo realizado em Sao Lourenco no Més de Agosto

A CooperRita foi convidada a participar da 172 edicdo
do Campeonato Brasileiro de Barismo, que aconteceu
de 17 a 18 de Agosto em S&o Lourenco (MG) e reuniu
profissionais especializados em cafés de alta qualidade
(cafés especiais), que trabalham criando novas bebidas
baseadas em café. Os baristas, para realizarem suas
criacdes, utilizam-se de licores, cremes, bebidas
alcodlicas, leite, entre outros produtos.

Além da competicdo dos baristas, o evento ofereceu
palestras, workshops, mesas redondas e contou com
atracdes musicais como Mark Lambert e Zamat Blues Band,
reunindo um ptiblico de aproximadamente oito mil pessoas.

A equipe de Assisténcia Técnica da CooperRita
participou do evento ministrando uma palestra sobre
a Qualidade Intrinseca do Leite para o consumidor
final. O Coordenador de Assisténcia Técnica Conrado
Biliero, junto aos técnicos em qualidade do leite e
ordenha Adriano Resende e Jean Carmo, falaram ao
publico sobre as caracteristicas do leite que alteram
o paladar para o consumidor final, demonstrando as

propriedades de um leite padrdo e um leite azedo.

O publico aprovou a qualidade do leite CooperRita, que
inclusive recebeu diversos pedidos por amostras do

leite para serem utilizadas por baristas de todo o Brasil.

CooperRita apoia a Prefeitura Municipal e EMATER na

realizacdo da Feira do Produtor Rural em Cachoeira de Minas

A segunda edicdo da Festa do Produtor Rural
e XI Tratorada aconteceu nos dias 18 e 19 de
agosto de 2018 em Cachoeira de Minas, tendo
como principal objetivo a reunifo de todos os
aspectos da cultura do campo num unico espaco,
mostrando a diversidade e riqueza da producéo

agropecudria na regido.
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O evento que foi realizado através da parceria entre
Prefeitura Municipal e EMATER de Cachoeira de
Minas, buscou valorizar o homem e a mulher do campo.
A CooperRita, empenhada em fortalecer o produtor
rural e o agronegdcio, ndo podia ficar de fora e esteve
presente oferecendo degustacdo de seus produtos

lacteos aos participantes.




ACONTECEU NA COOPERRITA

CooperRita inicia Consultoria Comercial

A Gerente Comercial Janaina Siécola Villela da
sequéncia a grande oportunidade de crescimento
e avaliacdo do cendrio comercial agropecudrio e
de produtos lacteos, com o apoio da consultoria
MPrado, que tem analisado as linhas de negécios, as
caracteristicas do mercado de atuacgédo, implantando
conceitos, processos, acdes e ferramentas voltadas

ao negdcio da cooperativa.

A MPrado é considerada uma das maiores empresas
consultoras de cooperativas do pais e tem como
objetivo alavancar as vendas e potencializar os

resultados da CooperRita.

A capacitacdo das dreas envolvidas nas acdes serd
realizada de forma presencial e com a duracio
de 18 meses, em conjunto com os gestores. Serdo
realizados mapeamentos de processos, estruturando

acdes de melhorias.

No setor Comercial de Lacteos, a equipe de vendas

(representantes e promotores) serd avaliada
com o objetivo de identificar o conhecimento
e entendimento desses colaboradores sobre os
conceitos essenciais em vendas: Planejamento de
vendas; Atendimento a Clientes; Gestdo de Vendas;
Ciclo de Vendas; Tarefas do profissional de vendas;
Criacdo de valor e precificacdo; Gestdo de Mix de
Produtos e Politicas de Marketing.

Novos colaboradores foram contratados para
fortalecer o setor de compras como o comprador

sénior Alexandre Domingos, que ird acompanhar a

implantac&o do projeto, com o objetivo de organizar

politicas, parAmetros e procedimentos de compras.
Na gestdo logistica, foi contratado o analista
Irapuan Guedes do Nascimento, que ird implantar
e desenvolver os conceitos de administracdo
logistica, gestdo de estoques e transportes.

Com os pardmetros para a empregabilidade do
conhecimento e trabalho em equipe, a CooperRita

espera resultados como:

« Melhoria nos niveis de rentabilidade nos

segmentos da cooperativa;

«  Alcancar resultados superiores ao projetado;

+ Integrar a equipe;

- Compartilhar as melhores praticas;

+  Aumento de participacdo no mercado;

«  Melhoria nos niveis de satisfacdo de cooperados

e clientes;

- Potencializar os resultados alcancados pela

equipe;
« Alcance da alta performance;
profissional dos

- Crescimento pessoal e

participantes.
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ACONTECEU NA COOPERRITA

Equipe Comercial recebe treinamento sobre
relacionamento com o cliente

Buscando a exceléncia no atendimento ao cliente
e ao cooperado, a CooperRita ofereceu a sua
equipe comercial um treinamento ministrado pelo
Sr. José Carlos de Oliveira, vendedor ha muitos
anos, que repassou aos colaboradores toda a sua

experiéncia em:

e Abordagem ao cliente;

¢ Conclusio de vendas com sucesso;

e Como conhecer cada cliente e oferecer o melhor
produto para cada um;

e Criacdo de uma rede de relacionamento com os
clientes;

e Como agregar valor ao seu produto.

A CooperRita tem se esforcado para trazer melhorias
graduais no atendimento e, assim, garantir a satisfacdo

de seus clientes.

CooperRita inicia Consultoria na Usina de Beneficiamento para

maior eficiéncia dos processos

A Usina de beneficiamento de laticinios recebeu no
periodo de 21/08 4 23/08/2018 uma consultoria em Gestao
de Processos e Resultados efetuada pela empresa MPrado.

O consultor, Sr. Mauricio Miranda Filho é formado em
Engenharia Mecénica pela Universidade Federal de
Uberlandia - UFU, fez Pés-Graduacdo em Engenharia da
Qualidade no Centro de Desenvolvimento Tecnolégico
- CDT de S&o José dos Campos/SP, fez o curso
internacional Producdo de Avides e Misseis pela Embraer
S/A no Centro Técnico Aeroespacial — CTA de Sdo José
dos Campos/SP, e o curso “Green Belt Comercial” da Six

Sigma College pela General Electric Latin America.

Nessa consultoria, foram analisados os processos de

producdo, manutencdo, qualidade, equipamentos e
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linhas de processos na fabrica de laticinios. O foco
principal foi a rentabilidade dos nossos produtos,
alinhando melhoria continua, planejamento e controle
dos variados processos, identificacdo e anélise de

problemas e alinhamentos de expectativas.

O trabalho foi desenvolvido em conjunto as liderancas
da usina, constituido de reunides com dindmicas de
grupos para levantamento de dados, forcas e fraquezas
dos processos, elaboracédo de anélises e elaboracdo de

um plano de acéo junto ao Consultor.

O trabalho continua com reunides periédicas mensais
outubro/2018)
cumprimento dos planos de a¢des, melhoria dos

(préxima reunifo em avaliando

processos e novas necessidades de adequacdes.




ACONTECEU NA COOPERRITA

Eleicoes 2018: CooperRita recebe a visita de candidatos

As eleicdes estdo préximas e a CooperRita abriu as
portas da instituicdo para receber alguns candidatos
e conhecer suas propostas de melhorias para o
agronegécio em Minas Gerais e no pais.

Os candidatos visitaram a Matriz e foram recebidos
pela diretoria, juntamente a alguns produtores e
funciondrios. Durante a visita, os membros da diretoria
apresentaram as dificuldades que o produtor rural vem
apresentando no campo, para que pudessem conhecer

as necessidades de nossos cooperados.

“E importante para os cooperados e para a regido
ter representantes do Legislativo que defendam
a classe produtiva, como tem feito os deputados
Bilac Pinto e Antdnio Carlos Arantes”, disse

o diretor Presidente da CooperRita, Carlos

Henrique Moreira Carvalho.
Até o presente momento nos visitaram:

«  Olavo Bilac Pinto, candidato a Deputado Federal
pelo partido DEM,;

«  Antoénio Carlos Arantes a Deputado Estadual pelo
PSDB;

+  Rodrigo Paiva, candidato a Senador pelo Partido
Novo;

«  Leandra Machado, candidata a Deputado Federal
pelo Partido Novo;

«  Antonio Carlos Arantes a Deputado Estadual pelo
PSDB;
«  Dr. Paulo a Deputado Estadual pelo Patriota.
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ARTIGO TECNICO

Aspectos para producao de silagem de
milho de melhor qualidade nutricional

A preocupacio em produzir alimento volumoso para
os rebanhos, particularmente no periodo seco do ano
quando as pastagens naturais tornam-se cada vez mais
precérias, e também hoje com avanco de tecnologias
como o uso de compost barn, tem aumentado
a utilizacdo da silagem especialmente entre os
pecuaristas que se dedicam a producéo deleite. Embora
existam vérias plantas forrageiras, anuais e perenes,
que servem para a producéo de silagem, o milho é uma
das culturas mais utilizadas neste processo no Brasil
por apresentar um bom rendimento de matéria verde,
excelente qualidade de fermentagdo e manutencéo do
valor nutritivo da massa ensilada, outra vantagem é

uma boa aceitabilidade por parte dos animais.

O milho é a forragem mais tradicional por apresentar
condicdes ideais para a producdo de uma boa
silagem, como o teor de matéria seca por ocasido da
ensilagem entre 30% e 35%, No passado, as tecnologias
recomendadas para a producdo de milho para silagem
visavam basicamente a producdo de massa verde,
dando énfase ao uso de cultivares de porte alto e
com alta densidade de plantio. Posteriormente, a

qualidade da silagem passou a ser avaliada somente
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através da porcentagem de grdos na matéria seca. Isto
foi atribuido devido ao grande nimero de trabalhos
desenvolvidos demonstrando que os grdos de milho
s8o mais digestiveis do que as folhas e hastes da
planta e, desta forma, aumentando-se sua proporcdo

na silagem.

A producéo de silagem de milho de boa qualidade varia
de ano para ano em funcéo de uma série de condic¢des,
tais como a escolha da cultivar, as condic¢des de clima
e solo e o manejo cultural. O conhecimento do valor
nutritivo das silagens utilizadas para ruminantes é
de grande importancia, principalmente para animais
de grande producéo, como vacas em lactac#o. Dietas
deficientes em energia reduzem a producdo de leite,
causam excessiva perda de peso, geram problemas
reprodutivos e podem diminuir a resisténcia a
doencas. Por outro lado, o excesso de energia aumenta
o custo de alimentacdo, acumula gordura nos animais
e causa problemas metabdlicos. O conhecimento
do percentual de matéria seca contido na silagem é
importante, pois é com base nele que se estabelece o
célculo da dieta, j4 que o consumo do alimento pelos
animais. Assim, quanto menor o teor de matéria seca,

maior serd o consumo.




ARTIGO TECNICO

As vantagens de se cortar a planta com matéria seca
ideal que varia de 30% a 35%:

«  Decréscimo na producéo de matéria verde, porém
com aumento significativo na producéo de matéria

seca por area;

« Decréscimo nas perdas no armazenamento,

principalmente pela reducéo de efluentes;

«  Aumento significativo no consumo voluntério da
silagem;
dcidos durante a

«  Menor concentracdo de

fermentac&o no silo e pH mais elevado.

A época de colheita da lavoura para a silagem ou o
ponto ideal de colheita para a producio de silagem é
assunto que j4 foi bastante discutido entre produtores e
técnicos, mas até hoje é considerado um dos principais
gargalos na producdo de silagem. E muito frequente
situacdes desfavoraveis de producdo de silagem
de milho devido a antecipacdo do momento ideal
para a colheita quando a planta ainda nfo apresenta
teor de matéria seca desejado e os grdos ainda ndo

acumularam quantidade suficiente de amido.

Embora existam informac&es técnicas sobre o

efeito do teor de matéria seca sobre a producéo e

qualidade da silagem e mesmo sobre o seu efeito
na nutricdo animal, os agricultores ainda tém
dificuldades de efetuar essa colheita no momento
oportuno por uma série de razdes, exigindo
principalmente dos érgdos de fomento e assisténcia
técnica uma melhor estratégia de abordagem para

a resolucdo desse problema.

Quando o milho para silagem é colhido antes
de completar seu ciclo, isto é, antes do milho
atingir sua maturidade fisiolégica, a data da
colheita afeta a producdo de massa seca total e
a composicdo relativa das diferentes partes da
planta, principalmente a percentagem de gréos
na massa seca total. O corte antecipado do milho
para silagem resulta em perdas significativas na
producéo total de matéria seca e na percentagem
de grdos na planta e também serd menor serd a

qualidade da silagem.

Vamos nos atentar aos detalhes do processo de
ensilagem para que possamos melhorar nossa
produtividade no campo, aumentar nossos
rendimentos operacionais, diminuir nossas perdas

e consequentemente, maximizar os nossos lucros.

Gabriel Jordan Siqueira Ad3do

Engenheiro Agrénomo
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FIQUE LIGADO

Plantao Veterinario

CONTATOS SANTA RITA CAREACU:
DO SAPUCAI:

Carlos Augusto: 9 9963-2694

Douglas: 9 9126-6260 08 e 09/09 Douglas 08 e 09/09 José Augusto
Lucas: 9 9820-8377 15 e 16/09 Carlos Augusto 15 e 16/09 Lucas

José Augusto: 9 9981-3883 22 e 23/09 Douglas 22 e 23/09 Marcelo
Marcelo: 9 9922-8650 29 e 30/09 Douglas 29 e 30/09 José Augusto

B4 nara

KENOBI 5

PTA Leite +1802 Ibs
JEDI x ALTASPRING x SUPERSIRE Comp. Ubere - Gl Progresso Genético Gerando Lucro
Comp. Pernas e Pés ~ +0,55
TPI +2916 OTAVIO NASCIMENTO
i i e-mail: otma00@ig.com.br
Vida Produtiva +6,8 © (35) 99915-5751
ces +2,78 © (19) 99131-8081

DPR +3,8 <



RANKING PRODUGCAO DE LEITE

MAIORES PRODUTORES DE LEITE - JULHO 2018

MELHORES PRODUTORES POR QUALIDADE

JULHO 2018

CLASS. NOME CIDADE

MOACYR DIAS PEREIRA E OUTROS 386.699
2 CESAR AUGUSTO FERRAZ JUNQUEIRA 278.584 1 RODINELIO ALVES E OUTROS PEDRALVA
WANDA MARIA RENNO MOREIRA A. CUNHA R
3 EOUTRO 234.155 2 JOAQUIM EUGENIO DA COSTA A i PE
4 CLAUDIO JUNQUEIRA FERRAZ DE ALMEIDA 228.732 B R
) 3 JOAOEUGENIO DA SILVA CACHORRADE
5 MAUR{LIO FERREIRA MACIEL 195.752
6 VIRGILIO DIAS PEREIRA SOBRINHO 119.161 4  ALEXSANDRE ALVES FAGUNDES NATERCIA
” RENATA FRANQUEIRA CARNEIRO 103.956 5 ANTONIO JOSE FAGUNDES NATERCIA
8 MARCIO MACIEL LEITE 102.144 6  JACY VILLELA VIANA RIBEIRO SM&I;SICTIQDO
9 JOAQUIM CARLOS DE ASSIS E OUTRO 101.397 R ,
7 ANTONIO BERNARDES SILVERIO CAREACU
10 JOSE FRANCISCO CASTRO PEREIRA 8.90
98:909 8 IVANIL TARCISIO DE ALMEIDA CAREACU
11 MARCOS RENNO MOREIRA 97.548 CACHOEIRA DE
SEBASTIAO RAFAEL BARBOSA
12 CLEBER RIBEIRO DE MATOS 79.817 9 MINAS
13 LAUDINEIA DO COUTO TEIXEIRA 75.862 0 ST B AR e | e Sglﬁ?g}o DO
14 BRUNO DIAS LEAO MOREIRA E OUTROS 73.809
DONIZETTI APARECIDA DE CACHOEIRA DE
15 CARLOS CESAR ANDREONI 72.736 11 ALMEIDA MINAS
16 JOSE RENNO MOREIRA 67.730 ,
12 JOSE AUGUSTO PEREIRA CACE?IE;EA DE
17 ALBERTO DE CASTRO NEVES E OUTRO 60.345
18 FRANCISCO CARLOS VILELA E OUTRO 46.566 13 DOUGLAS FARIA COSTA CAC;?;E;A DE
19 NAZARETH DIAS PEREIRA (GRUPO SERTAO) 46.013
R 14 BENEDITO JORGE DE SOUZA SERITALITADG
20 ANTONIO GUILHERME RIBEIRO GRILO 42.775 SAPUCAI
21 MARCELO TELES CAPISTRANO 42.521 15  MARIA ROSA DA SILVA CAC;?;;IZA DE
22 JOAO VIANNAY SILVA DA CUNHA 37.075 -
CORNELIO RIBEIRO SALLUM
23 CLAITON CARVALHO DOS SANTOS 34.979 16 AL'OSTA CARMO DE MINAS
24 JOSE TADEU JUNQUEIRA CRUZ 31.701 17 JOAO BATISTA LOPES CAREACU
25 DECIO COELHO COSTA 29.480 18 ALESSANDRO SILVA E OUTRO NATERCIA
TOTAL: | 2.688.466 19 EMILIA SANCHO PALMA PIRANGUINHO
20 RISOLETA VITORIA LISBOA PALMA PIRANGUINHO

NOVOS COOPERADOS

NOME CIDADE

MARIANA MOREIRA ALCKMIN

SAO SEBASTIAO DA BELA

AZEVEDO VISTA PRECO DO LEITE - SETEMBRO 2018
PAULO SERGIO PIVOTO SANTA RITA DO SAPUCAI (I;RECOQMAFEIMCIO

ase + Qualidade,
FABRICIO DIAS CORONADO CAREACU SENEMERO TIPO DE LEITE ERLEO Volume + Inc.

2018 BASE o

ICMS + Fideli-
ARNALDO HENRIQUE SILVERIO CAREACU dade)
EDBERTO RIBEIRO DA CRUZ NATERCIA o @bz 100% da Pr(?dugao 1,30 1,69

com Qualidade
PEDRO DE ASSIS MARTINS SANTA RITA DO SAPUCAI
22 Qui 100% da Producéo 12 16

JULIO CESAR DE ALMEIDA MARMELOPOLIS uinzena 0~ lidade 24 63
YARA MARIA CABRAL SARMENTO WENCESLAU BRAZ
MARIA ISABEL GONZAGA ASSAF BRAZOPOLIS

SAO SEBASTIAO DA BELA
VISTA

GUSTAVO DE F. RIBEIRO MOREIRA

COOPERADO,
QUER COMPRAR, VENDER OU ANUNCIAR ALGO?

AGORA TEMOS A SECAO DE CLASSIFICADOS, ONDE VOCE PODE ANUNCIAR GRATUITAMENTE.
Interessados, entrar em contato com (35) 3473-3525 ou pelo e-mail:
isadora.caputo@cooperrita.com.br
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CLASS.

24

10

11

12

13

14

15

10

11

12

13

14

15

RANKING PRODUCAO DE LEITE

MELHORES CBT - JULHO 2018

MICHEL RIBEIRO DE
MAGALHAES E OUTROS

ALEXSANDRE ALVES
FAGUNDES

ANTONIO JOSE FAGUNDES

EDENAIDE BERALDO RIBEIRO
E OUTROS

JOAO VIANNAY SILVA DA
CUNHA

ANTONIO MONSERRAT DE
SOUZA E OUTROS

CORNELIO RIBEIRO SALLUM
AL'OSTA

MARIO LUCIO RIBEIRO

JOSAFA DONIZETTI DA SILVA

JOSE HENRIQUE DA SILVA

PEDRO ANTONIO
VITORIANO

LUIZ JOSE PEREIRA

MOACYR DIAS PEREIRA E
OUTROS

JOSE CARLOS SANTIAGO
JUNQUEIRA

EDUARDO GRACIANO
PEREIRA

CIDADE

SANTA RITADO
SAPUCAI

NATERCIA

NATERCIA

SANTA RITA DO
SAPUCAI

SANTA RITA DO
SAPUCAI

CACHOEIRA DE
MINAS

CARMODE
MINAS

PIRANGUINHO

CACHOEIRA DE
MINAS

CAREACU

CAREACU

NATERCIA

CONCEICAODO
RIO VERDE

CARMO DE
MINAS

CONCEICAODO
RIO VERDE

MELHORES GORDURA - JULHO 2018

NOME

JOAO CARLOS TEIXEIRA
NETO E OUTROS

MARIA DAS GRACAS DE
SOUZA E OUTROS

SEBASTIAO RAIMUNDO DE
SOUZA

JACY VILELA VIANA RIBEIRO

JOSE EUGENIO DA COSTA

IRINEU FRANCISCO DA SILVA

SEBASTIAO RAFAEL BARBOSA

JOSE AMARO DA SILVEIRA

BENEDITO MARTINS DE
ALMEIDA

INACIO FERNANDES DE
OLIVEIRA

ANTONIO CARLOS RIBEIRO
BALDONI

JOSE HEITOR TEIXEIRA

BENEDITO JORGE DE SOUZA

RONAN LOPES DA SILVA E
OUTRO

JOAQUIM VITOR DOS
SANTOS E OUTRO

CIDADE

SANTA RITA DO
SAPUCAI

PIRANGUINHO

NATERCIA

SANTA RITA DO
SAPUCAI

CACHOEIRA DE
MINAS

SAO SEBASTIAO
BELA VISTA

CACHOEIRA DE
MINAS

CAREACU

NATERCIA

SANTA RITA DO
SAPUCAI

SANTA RITADO
SAPUCAI

SANTA RITA DO
SAPUCAI

SANTA RITA DO
SAPUCAI

CONCEICAO DO
RIO VERDE

SANTA RITA DO
SAPUCAI
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mil
UFC/

mL

3,5

3,5

3,5

45

4,5

%

44k

4,41

4,38

4,35

4,35

4,34

4,33

4,31

4,31

4,25

4,24

4,23

4,23

4,23

4,23

10

11

12

13

14

15

CLASS.

10

11

12

13

14

15

MELHORES CCS - JULHO 2018

NOME

JOSE DE OLIVEIRA FILHO

MICHEL RIBEIRO DE
MAGALHAES E OUTROS

JOAO DENER DA SILVA

ANTONIO DE ARIMATEA DE
MELO

JOSE ALENCAR RIBEIRO DE
CARVALHO

MARIA ROSA DA SILVA

JOSE AMBROSIO DO COUTO

JOAO CARLOS DOS SANTOS

RODINELIO ALVES E OUTROS

JOAQUIM EUGENIO DA
COSTA

ADEMIR VILAS BOAS

ALEXSANDRE ALVES
FAGUNDES

ANTONIO JOSE FAGUNDES
GENI FARIA DA SILVA

PAULO ROBERTO PINTO
RIBEIRO E OUTRO

CIDADE

SANTA RITADO
SAPUCAI

SANTA RITA DO
SAPUCAI

PIRANGUINHO

SAO GONCALO
DO SAPUCAI

SANTA RITA DO
SAPUCAI

CACHOEIRA DE
MINAS

SILVIANOPOLIS

SANTA RITA DO
SAPUCAI

PEDRALVA

CACHOEIRA DE
MINAS

NATERCIA

NATERCIA

NATERCIA
CAREACU

SANTA RITADO
SAPUCAI

MELHORES PROTEINA - JULHO 2018

NOME
ESP JOSE OVIDIO

CARLOS ALBERTO RIBEIRO E
OUTROS

BENEDITO JORGE DE SOUZA

CLAUDIO HENRIQUE CASTRO
DE CARVALHO

JOSE DE OLIVEIRA FILHO
JOAO BATISTA LOPES
GERALDO MAGELA PEREIRA
ALESSANDRO SILVA E OUTRO
JOAO EUGENIO DA SILVA

JOSE MARIA DE SOUZAE
OUTROS

RODINELIO ALVES E OUTROS

ANTONIO CARLOS RIBEIRO
BALDONI

SEBASTIAO RAFAEL BARBOSA

VALERIA MENDES PEREIRA
CRUZ

CAIO MENDES PEREIRA CRUZ

CIDADE

SANTA RITA DO
SAPUCAI

SANTA RITA DO
SAPUCAI

SANTA RITADO
SAPUCAI

CONCEICAO DO
RIO VERDE

SANTA RITA DO
SAPUCAI

CAREACU

CACHOEIRA DE
MINAS

NATERCIA

CACHOEIRA DE
MINAS

POUSO ALEGRE

PEDRALVA

SANTA RITA DO
SAPUCAI

CACHOEIRA DE
MINAS

CONCEICAO DO
RIO VERDE

CONCEICAO DO
RIO VERDE

mil/mL

24,5

35
39

43

43,5

47,5
50
60
60
60
65
67

68

73,5

74,5

%

3,75

3,75

3,66

3,64

3,61
3,61
3,58
3,57

3,56

3,55
3,55

3,54

3,54

3,52

3,52




