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EDITORIAL DIRETORIA

rezados Cooperados, o primeiro

més do ano de 2022 comecou

com um clima muito propicio a

producdo agricola, com chuvas

abundantes e também com um
final de més com tempo mais firme, que
possibilitou algumas janelas de trabalho em
campo, seja para algumas pulverizacdes,
aplicacdes de herbicidas ou mesmo & operacéo
de ensilar o milho.

O clima, que nos ultimos 2 anos tem atrapa-
lhado nossa producé&o na regifo, por enquanto,
estd muito bom, prometendo boas safras de
graos e também um bom enchimento de gréos
de café e um bom crescimento de galhos para
uma possivel boa producdo em 2023.

Aqui, aproveito para fazer um ponto de
atencdo para os produtores de café: fiquem
atentos ao mercado, pois caso o clima no
sofra por intercorréncias maiores nesse ano,
podemos comecgar a ver uma reversio de ten-
déncia nas cotacdes. Os estoques estdo bai-
xos (mas ja estiveram mais baixos) e a safra de
2022 serd baixa, mas tudo indica que a safra
de 2023 pode ser uma boa safra.

Contudo, para nossos companheiros pro-
dutores da regifo Sul do Brasil, o clima néo
tem sido nada amigével. A seca prejudicou
demais as producdes de milho e soja daquela
regido, o que fez com que os precos dessas
duas commodities subissem muito em janei-
ro (contra todas as previsdes que indicavam
queda). Os produtores da nossa regifo terdo
a bencdo de ter uma safra abundante com
pregos remuneradores.

Entretanto, para os produtores de leite,
soja e milho caros representam custo de pro-
ducdo nas alturas. Infelizmente, essa parece

ser a tendéncia novamente desse ano. Os
precos ndo dio indicacdo de que recuardo
até meados do ano, pelo menos. E, para aju-
dar, a demanda de leite pelos consumidores
continua fraca.

O que temos de sinalizacio positiva no
mercado é a diminuicdo do volume de cap-
tacdo de toda a bacia leiteira do Brasil, o
baixo volume de importacdo de leite (devi-
do aos precos internacionais mais caros e o
délar mais alto) e a retomada dos pregos da
arroba do boi, que permitem aos produtores
descartarem parte do plantel que n&o tem
tido boa rentabilidade.

Nés, da CooperRita, acreditamos que os
piores momentos para o produtor de leite ja
passaram e que ao longo do ano de 2022 te-
remos espaco para valorizacdo do leite, até
mesmo por isso, seguramos o maximo pos-
sfvel o preco pago aos nossos produtores em
patamares superiores ao mercado, como for-
ma de incentivar os produtores a continua-
rem a tratar seu rebanho de forma adequada
e a ndo diminuirem muito a producéo, pois
acreditamos que em breve o mercado serd
mais demandante de leite.

Acreditamos que estamos em um més
crucial para o mercado de leite, com a volta
as aulas e o fim das férias de verfo, quando
o consumo tende a aumentar. Se isso de fato
ocorrer, provavelmente teremos um horizon-

te mais calmo para todos.

Diretor Presidente
Lucas Moreira Capistrano de Alckmin
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No dia 27 de janeiro, através do projeto CooperTech, a
CooperRita promoveu, no Youtube, a Live da palestra
do Dr. Airton Spies.

Para quem ainda n3o me conhece, sou um
engenheiro, administrador de empresas por formacéo,
fiz 0 meu mestrado na Nova Zelandia, um pais que
hoje, em termos de exportacdes de leite, é o principal
player, o principal pais. Também fiz meu doutorado
ali do lado da Nova Zelandia, na Austrélia. Fiquei
quatro anos na Austréalia e dois anos na Nova Zelandia
estudando o agronegécio, principalmente o leite e a
cadeia produtiva de suinos e aves.

Em Santa Catarina, dediquei minha vida &
atividade de pesquisa agropecuéria extensdo Rural,
na Itagro e fui Secretédrio de Agricultura e Secretério
Adjunto, compartilhando essas duas posicdes nos
dltimos nove anos. Atualmente, eu sou consultor e
palestrante e coordeno a Alianca Lactea Sul Brasileira,
um acordo dos trés estados do Sul para promover a
competitividade do leite no mundo e, principalmente,
para conseguirmos exportar lacteos.”

Airton Spies

»  www.youtube.com/COOPERRITA

Na sequencia, o Dr. Airton Spies segue apresentan-
doa palestra com os temas e topicos a seguir:

1. Perspectivas e desafios para o leite do Brasil;
Vetores de um cendrio favoravel ao agro do Brasil;
Perspectivas: trés grandes ondas de demanda de
alimentos;

4. Os7 principais paises exportadores de leite 2020;

5. Licbes da Oceania aplicaveis no Brasil;

6. Aldgica do modelo de produgéo de leite competitivo
no mercado global;

7. Constatacdes do leite no Brasil: hd espago para crescer?
Alta volatilidade do prego do leite;

9. Desdfio: desenvolver a competitividade global para os
lGcteos brasileiros;

10. Abertura das exportagées de lacteos para a Ching;

1. Qual sistema? Aquele que dé mais lucro com
sustentabilidade;

12. Melhorar a qualidade do leite e agregar valor ao leite;

13. Infraestrutura no meio rural;

14. Aumento de escala através de segmentagédo do
processo produtivo;

15. Conquistar e manter a exceléncia sanitdria;

16. Requisitos para a cadeia lactea brasileira exportar.

A CooperRita agradece a participacdo de todos os en-
volvidos para a realizac&o desse evento, e principalmente,
agradece a participacio especial do Dr. Airton Spies.

A CooperRita vem constantemente investindo em co-
nhecimento e capacitagdo para os cooperados. Queremos
convidar vocé, para que assista na integra essa palestra
que estd disponivel em nosso canal do Youtube.

Assista a palestra!

Aponte a cAmera para o
QR Code.



COCCAMIG

s

C%acamm

Fundada em 10 de janeiro de 1985, a COCCAMIG nasceu dos esforgcos e da unido de 11
pequenas e médias cooperativas com o objetivo de fortalecer o setor cooperativista e
organizar em comum e em maior escala, os servicos econémicos e assistenciais de
interesse de suas filiadas. Sendo assim, foi possivel ao produtor, obter melhores
condicdes para sua produgdo, sustentabilidade e melhoria de vida, além da compra
de insumos com menores pregos, facilidade para importa¢éo e exportagdo, compra e
venda em comum, economia de escala e agdo politica.

Ao longo desses 36 anos de historia foram muitos os momentos adversos, politicos,
econdémicos e sociais, porém o desejo e o espirito cooperativista fizeram com que
todos esses desafios se tornassem impulsionadores. A Coccamig passou por grandes
reestruturagées, como o fortalecimento das parcerias com empresas multinacionais e
diversos fornecedores, a moderniza¢cdo dos processos da Central, a interrelacdo com
as cooperativas filiadas, endomarketing, fortalecimento da Central de Negdcios,
Planejamento Estratégico visando o futuro, com énfase na intercoopera¢cdo e em 2020
a Coccamig se reinventou, criando uma nova marca, que simboliza todos o processo
de modernizacdo e tecnologia, uma nova forma de comunicacdo ao traduzir a
esséncia da cooperativa.

Unidas em torno de uma central, as 16 cooperativas que fazem parte da COCCAMIG

contam com um grande potencial a ser explorado: mais de 40.000 produtores
responsdveis pela comercializacdo crescente de cerca de 6 milhées de sacas de café,
captacdo que ultrapassa 160 milhées de litros de leite, producdo aproximada de 160
mil toneladas de ragcdo, movimentacdo de R$ 1,5 bilhées em insumos, gerando um
faturamento anual médio de R$ 5,7 bilhées.
Com esta unido em suas negociagcées, as cooperativas adquirem um poder de
economia de escala, situando-se nas formas modernas de gestdo do sistema
cooperativo, integrando no atual cendrio econémico e nas novas diretrizes mundiais,
visando sempre para seus cooperados uma melhora na qualidade de vida, através da
rentabilidade e sustentabilidade da produc¢do.

Ny
coccamlg




ARTIGO LEITE

QUALIDADE DO LEITE: O QUE
OBSERVAR E COMO MELHORAR?

PESQUISA POR JEAN C. COSTA
CREDITOS: AGROLINE, AGROINOVA.COM.BR

Os criadores de gado leiteiro tém que lidar com
preocupacdes sobre a qualidade do leite diariamente,
né? Essa tarefa pode ser bem dificil no comeco da
sua producio, pois é bem minuciosa e tem que seguir
regulamentacdes rigorosas.

Afinal, o leite tem uma natureza perecivel e pode
perder seu valor nutricional ou ser contaminado
muito facilmente. Isso porque, a sua qualidade
depende de muitos fatores, como os fisico-quimicos,
de composicéo e de higiene.

E a Portaria n? 76 e 77, de 07 de novembro de 2018, do
Diério Oficial da Republica Federativa do Brasil, que
rege todos esses cuidados e procedimentos envolvidos
na producédo de laticinios que, - obrigatoriamente -
devem ser seguidos.

Parece complicado, né? Mas fique tranquilo que hoje
vamos informar sobre os seus tépicos de maneira
simples e mostrar as melhores maneiras de otimizar a
qualidade do seu leite.

Depois dessa leitura, vocé entenderd como produzir
e manter leites de qualidade impecével, obtendo os
melhores resultados que o ramo agropecuério tem
a oferecer. Confira os critérios que definem a sua
qualidade e solugdes praticas para correspondé-los:
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Controlar a qualidade do leite produzido e receber o
bdénus por qualidade do leite.

Monitorar a saide da gladndula mama&ria das vacas
em producéo.

Interpretar corretamente os indices e acompanhar o
status da mastite em tempo real.

Capacitar sua equipe para identificar e registrar
corretamente os casos de mastite.

Estancar as perdas econdémicas causadas pela doenca.

Aumentar a produtividade e a rentabilidade do negécio.

Tomar decisSes mais 4geis no combate e prevengéo
das mastites clinicas e subclinicas.

A/RITA
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ARTIGO LEITE

QUAIS SAO OS CRITERIOS

PARA AVALIAR A QUALIDADE
DO LEITE?

Por mais que ‘qualidade’ seja um conceito pessoal e
variével, quando se trata do ramo alimenticio existe
um padrio que deve ser seguido. Em termos bésicos,
o consumidor deve receber produtos laticinios
nutricionalmente saudaveis, livres de bactérias e
toxinas prejudiciais.

Para conservar a sua integridade, 4 critérios
bésicos devem ser observados pelos veterinérios ou
criadores de gado:

1. CONTAGEM DE CELULAS
SOMATICAS (CCS)

AsCCSs#oconstituidas, principalmente, pelosleucécitos
(células brancas). Quando elas sdo transferidas para o
leite da vaca, o seu aroma, textura, sabor e vida itil sdo
afetados negativamente.

Isso acontece em animais que estio infectados com
bactérias ou outros microrganismos, pois o teto aumenta
a producdo de leucécitos para combater a infeccéo e fica
inflamada, passando essas células para o leite.

Nas vacas sadias e sem infeccdes mamarias, o

nimero de células somaticas é baixo, na média de 50.000
por mL. Fique de olho nessa contagem!

p COOPER®
A RITA
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2. CONTAGEM DE BACTERIAS
MESOFILAS (CPP)

Os principais grupos CPP s8o os estreptococos,
lactobacilos, lactococos e as enterobactérias. Em altos
valores, esses microrganismos reduzem a acidez e o
valor comercial do leite. Logo, os seus valores também
devem ser minimos.

Apesardoleiteserestérilnosalvéolosdasglandulas
mamadrias, as bactérias meséfilas se reproduzem com
velocidade, em temperaturas entre 25°C e 30°C, mas
também se multiplicam em temperaturas baixas de
7°C. Entéo, o leite tem que ser refrigerado em tanques
apropriados (que alcancam 4°C) imediatamente apés
a coleta.

Além disso, erros nos procedimentos de higienizacéo
dos Tetos e dos utensilios de ordenha também contri-
buem para a proliferacdo das CPP, entdo a limpeza deve,
obrigatoriamente, ser feita de maneira rigorosa toda vez.

3. CONTAGEM DE BACTERIAS
TERMODURICA

As bactérias termodricas (resistentes a temperaturas
elevadas), como a Clostridium e a Bacilos, sdo perigo-
sas porque resistem ao processo de pasteurizacio dos
leites. Elas produzem esporos que aguentam tempera-
turas de até 100°C, entdo podem sobreviver por muito
tempo no ambiente.

Falhas na esterilizacdo no processo de ordenha ou
contaminacdo direta do solo sdo os principais culpados
pela presenca dessas bactérias, que diminuem o
potencial de armazenamento dos laticinios.

Ou seja, assim como os outros microrganismos
que abordamos acima, a contagem rigorosa dessas
bactérias precisa ser feita para garantir a durabilidade
e a qualidade do leite.

Ah, e nfo se esqueca de higienizar corretamente
todos os componentes de sua sala de ordenha e de
leite a cada uso.

Edic&o 673 - Ano 64 - Fevereiro de 2022 |




ARTIGO LEITE

4. A AUSENCIA DE RESIDUOS
DE ANTIBIOTICOS/
PESTICIDAS

O dltimo critério que selecionamos para ajudar vocé a
conferir a qualidade do leite é a presenca de residuos
quimicos em sua composicdo, como antibiticos,
desinfetantes e pesticidas.

Os animais expostos a essas substincias podem
transpassa-las pelo leite, oferecendo um risco para a
satide publica dos consumidores. Para garantir que
intoxicacdes por drogas, como penicilina, nitrofurano
ou sulfametazina ndo ocorram, hd algumas precaucdes
que vocé pode tomar:

Com esses 4 critérios em ordem, o seu leite
produzido serd superior em qualidade e coerente com
as normas nacionais. Ofereca o melhor a satide do seu
consumidor com leites livres de bactérias e impurezas
- e com suas propriedades nutricionais preservadas.

:
€ - |

“l"'!\q ﬁ-"
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Os queijos CooperRita combinam com tudo. Em preparos
culindrios, sanduiches, com doces ou até naquele momento
especial com vinhos. Conheca essa maravilha mineira e como
ela pode ser degustada em vdrias ocasides:

MINAS PADRAO

Sabor caracteristico, levemente dcido, de consisténcia macia. Excelente acompanhamento para
cervejas, vinhos tintos de corpo médio ou vinhos brancos mais densos, também ¢ ideal para o café

da manha, sobremesas ou em preparacoes culindrias, como o pao de queijo.

PROVOLONE

Queijo defumado com sabor ligeiramente picante, consisténcia macia, crosta lisa e fina. Perfeito para

acompanhamento em massas, vinhos tintos de corpo leve ou médio.

MUSSARELA

Possui sabor levemente dcido e salgado. Perfeito para ser consumido frio, puro, em saladas, cozido, em

sanduiches quentes e como ingrediente de pizzas, massas e recheios.

PARMESAO
Possui um incrivel sabor de toque picante. Otimo para acompanhar um bom vinho tinto e cervejas
encorpadas. Pode ser melhor apreciado quando servido em pedacos, lascas ou gratinado e ralado

em molhos e massas.

MINAS FRESCAL

Seu alto teor de umidade, faz com que a experiéncia no paladar seja unica. Sabor suave a
levemente dcido. Sugestao perfeita para o café da manha e lanches frios ou acompanhamento de

massas e doces.

RICOTA

Possui um sabor proprio e suave, consisténcia macia, mas ndo pastosa com textura fechada e cor
branco-creme. Excelente para recheios de massas, sobremesas, sanduiches e patés. Ainda para uma

boa harmonia, ¢ interessante optar por vinhos brancos e leves.




ARTIGO CAFE

PRINCIPAIS DOENGAS DO CAFE:
DIAGNOSE E CONTROLE

O café possui uma grande importancia para o Brasil.
Pois, além de sermos o maior produtor mundial,
somos também o maior exportador e o segundo maior
consumidor de café. No entanto, varias doencas do
café podem acometer a cultura durante o seu ciclo de
vida. As principais doencas do café sdo:

Essas podem ser causadas por fungos, bactérias,

nematoides e virus.

As doencas do café podem reduzir em até 20 % a
produgdo e serem limitantes para o cultivo da cultura.
Por tanto, é necessaria uma correta diagnose, para que
um controle eficiente seja realizado.

A seguir, veremos como identificar e controlar as
principais doencas do cafeeiro. Confira!

10 | Edic&o 673 - Ano 64 - Fevereiro de 2022

FERRUGEM DO CAFEEIRO

(Hemileia vastatrix)

Causada pelo fungo Hemileia vastatrix, a ferrugem
é considerada a doenca do café mais importante do
cafeeiro, no Brasil.

A doenca estd amplamente distribuida em todas
as regides produtoras de café no Brasil e pode
comprometer até 35% da producdo nacional.

O sinal caracteristico do fungo é a presenca de
uma massa pulverulenta de esporos de cor amarela ou
laranja, na face abaxial da folha, & qual corresponde
uma mancha clorética na face adaxial. A disseminacéo
desses esporos ocorre, principalmente, pelo vento e
respingos da dgua da chuva. A doenga, inicialmente,
ataca as folhas da saia do cafeeiro, evoluindo para o
apice da planta, causando desfolha.

Os prejuizos, além de ocorrerem na producgdo
atual, afeta também a producdo do ano seguinte, pois
prejudica o crescimento dos ramos.

O desenvolvimento da doenca é favorecido por
alta umidade, baixa luminosidade (condig#o tipica de
plantios adensados) e temperaturas amenas.

Devido ao alto potencial de dano causado pela
doenca, é aconselhdvel que sejam adotadas medidas
preventivas de controle.

Uma das alternativas é a utilizacdo de cultivares
resistentes ou tolerantes, no momento da
implementac&o do cafezal.

Como medidas de controle cultural podem ser
adotados maiores espacamentos, realizacdo de podas e
desbrotas, visando o maior arejamento da lavoura.

Ja o controle quimico deve ser adotado quando
a ferrugem no cafezal atingir um nivel de 5% de
incidéncia. Para isso, é importante a realizagdo do
monitoramento da doenca do café no campo.

A/RITA



ARTIGO CAFE

Essa doenca, dependendo da regido, também é
conhecida como olho pardo, mancha parda, mancha
circular ou olho de pombo.

O seu agente causal é o fungo Cercospora
coffeicola, que esta presente em mudas nos viveiros e
plantas no campo, atacando folhas e frutos.

Os sintomas nas folhas sdo manchas circulares
de coloracdo castanha clara a escura, com o centro
branco, envolvido na maior parte das vezes por um
halo amarelado, gerando um aspecto de olho.

J4 nos frutos, os sintomas sio lesdes deprimidas
e de cor escura que podem levar a maturagdo precoce
dos grdos verdes.

A cercosporiose gera a deterioracdo da bebida do
café, por causar processos fermentativos indesejéveis
devido a presenca do fungo.

O desenvolvimento da doenca é favorecido por
alta umidade e luminosidade, nutricdo desequilibrada
(principalmente desequilibrio nitrogénio/potédssio),
m4 formacdo do sistema radicular.

O controle da cercosporiose pode ser cultural ou
quimico ou uma associacio de ambos.

O controle cultural pode ser bastante eficiente, no
entanto, deve ser adotado desde a fase de viveiro até o
campo e pode ser realizado com a instalacéo do viveiro
em local arejado e bem drenado, controle da irrigacéo,
preparo do substrato com o teor de nutrientes bem
equilibrados e controlar a insolac3o.

Ji no campo as medidas envolvem fazer
as correcdes de solo necessdrias, utilizacdo do
espagamento adequado (para evitar o excesso de
insolac#o), evitar irrigacdo excessiva e manter a
adubacio equilibrada.

O controle quimico pode ser realizado através
de fungicidas sistémicos ou protetores aplicados via
foliar, tanto nos viveiros como no campo.

A/RITA
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Causada pelo fungo Phoma spp., essa doenca do café
ataca folhas, flores, frutos novos e ramos do cafeeiro.

Os sintomas sdo manchas escuras que causam
deformacdes nas bordas do limbo foliar. Nos ramos é
possivel observar lesdes deprimidas e escuras, que levam
a seca dos ramos produtivos, gerando o abortamento dos
frutos novos.

Essadoenca é derépida disseminac&o e sua ocorréncia
se d4 tanto em viveiros como no campo.

As condices favordveis para o desenvolvimento
da doenca sdo longos periodos chuvosos, temperaturas
amenas, altitude superior a 900 m e excesso de adubacéo
nitrogenada.

Para o controle da Mancha de Phoma, recomenda-
se a implantacdo de quebra ventos na lavoura; evitar o
excesso de adubacfo nitrogenada; controlar irrigacdo e
espacamento adequado.

Além das préticas culturais, o controle quimico
também pode ser realizado de forma curativa ou
preventiva, principalmente durante a formacéo dos frutos.

Edic8o 673 - Ano 64 - Fevereiro de 2022 | 1



ARTIGO CAFE

A mancha de Ascochyta é causada pelo o fungo Phoma
tarda e apresenta como sintomas manchas de cor marrom,
com anéis concéntricos nas folhas.

Temperaturas amenas (entre 15 a 25° C) sdo ideias
para o desenvolvimento da doenca.

As formas de controle recomendadas para a mancha
de Ascochyta sdo as mesmas utilizadas para o controle da
mancha de phoma.

A mancha aureolada ou crestamento bacteriano do
cafeeiro, é causada pela fitobactéria Pseudomonas
syringae pv. garcae e sua ocorréncia se da tanto em
viveiros quanto no campo.

Os sintomas tipicos da bacteriose sdo lesdes de
coloragdo parda, circundada por um halo amarelado.
Ocorre, ainda, a queima e morte dos ramos de

cafeeiros jovens.

As condi¢des que favorecem o aparecimento da
mancha aureolada s3o: clima frio e imido, ventos
constantes e danos mecAnicos que podem ser
causados pela colheita, chuva de granizo e pelo ataque
de insetos.

A infeccdo da bactéria causadora da Mancha
Aureolada na planta ocorre por meio de aberturas
naturais ou causadas por ferimentos.

As medidas de controle devem ter caréter
preventivo, devido a inexisténcia de produtos quimicos
eficientes no controle de bacterioses de plantas.

Portanto, as medidas de controle mais indicadas
sdo: aquisicdo de mudas sadias, instalacdo de quebra
ventos e maior espacamento entre as plantas, para se
evitar acumulo de umidade por longos periodos.

| == : COOPER®
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O género de nematoides de maior importancia para
a cafeicultura é o Meloidogyne spp., atualmente
17 espécies de Meloidogyne j4 foram descritas
infectando cafeeiro.

A espécie Meloidogyne exigua, ndo é a mais
agressiva, no entanto, é a responsavel pelos maiores
prejuizos aos cafezais brasileiros, devido a sua grande
disseminaco.

Por outo lado, as espécies M. incognita e M.
paranaensis, apesar de ocorrerem com menor
frequéncia, sdo mais agressivas.

A reproducdo dos fitonematoides no cafeeiro
pode ocorrer durante todo o periodo da lavoura no
campo, no entanto, no periodo de chuvas, a taxa de
reproducdo do nematoide é maior.

Meloidogyne spp. é conhecido pela formacio de
galhas nas raizes, o que causa deficiéncia na absorcéo
e translocacdo de nutrientes para o resto da planta.
Provocando sintomas como amarelecimento e
nanismo das plantas.

Uma vez instalada em uma 4rea, a erradicacéo do
nematoide é praticamente impossivel. Portanto, o
ideal é evitar a sua entrada na 4rea de cultivo.

Para isso, medidas como obtencdo de mudas
sadias, limpeza de maquinas e implementos, controle
de plantas invasoras e utilizacéo de cultivares resistes,
devem ser adotadas.

A/RITA
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A mancha anular do cafeeiro é uma das doencas do
café causada pelo virus Coffee ringspot virus (CoRSV)
que tem como vetor o &caro Brevipalpus phoenicus.

Essa doenca ja foi relatada nas principais regides
produtoras de café no Brasil e pode ocorrer tanto em
folhas como em frutos do cafeeiro.

Os sintomas tipicos da doenga sfo manchas
cloréticas nas folhas, em forma de anéis concéntricos
e nos frutos, principalmente, no estidgio de cereja,
ocorrem manchas cloréticas, salientes e irregulares.

Os fatores responsdveis pelo aumento desta virose
no campo sdo periodos prologados de estiagem e
aumento da populacdo do &caro vetor. Por tanto,
o manejo integrado da mancha anular se baseia,
principalmente, no monitoramento e controle do
acaro B. phoenicus.
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ARTIGO MILHO

ALIMENTOS ALTERNATIVOS
AO MILHO PARA BOVINOS

LEITEIROS

O QUE PODE SUBSTITUIR O

MILHO NA DIETA DE BOVINOS?

Muitos alimentos podem ser utilizados como fontes

alternativas de energia em substituicdo ao milho e
vamos tratar de alguns neste artigo.

« SORGO

« MILHETO

« RESIDUO UMIDO DE CERVEJARIA
« POLPA CITRICA PELETIZADA

« CASCA DE SOJA

« FARELO DE AMENDOIM

« RASPA E FARELO DE MANDIOCA
« FARELO DE TRIGO

« CAROGO DE ALGODAO

A decisdo sobre qual produto escolher deve ser
sempre pautada basicamente em dois pilares mes-
tres: preco dos insumos e desempenho reprodutivo e
produtivo dos animais.

SORGO NA ALIMENTAGAO DE

BOVINOS

CARACTERISTICAS NUTRICIONAIS
DO SORGO

Embora a safra nacional de sorgo seja bem inferior
a safra nacional de milho, a oferta de sorgo vem cres-
cendo ultimamente, sendo um dos seus grandes atrati-
vos o preco inferior ao do milho.

Assim como o milho, o sorgo é um cereal rico em
amido (65 a 72% da MS), com teor de proteina bruta
(PB) (11,6%) e de fibra (10,9%) pouco superiores ao do
milho. Entretanto, o NDT (Nutrientes Digestiveis To-
tais) do sorgo é geralmente inferior ao do milho, em
torno de 90% do valor do tltimo.

O menor valor energético do sorgo em relacdo ao
milho se deve & menor digestibilidade do amido des-
te cereal. Em comparacdo ao milho, cevada, trigo e
aveia, o sorgo é o cereal que apresenta o amido menos
digestivel.

MILHETO NA DIETA DE VACAS

A safra nacional de milheto ainda é pequena e loca-
lizada, uma vez que é basicamente cultivado no Brasil
Central na safrinha. Entretanto, o milheto tem sido cul-



ARTIGO MILHO

tivado em muitas regides semiéridas, onde outras cul-
turas néo se desenvolveriam bem, devido as condicdes
desfavoraveis de solo e clima.

A proporcdo do gérmen do grdo de milheto é duas
vezes maior que do sorgo, um fator que contribui para
seu alto valor nutritivo. Possui quantidades de extrato
etéreo e proteina maiores que do milho e sorgo, com
melhor perfil de aminodcidos (maiores concentracdes
de lisina, metionina e triptofano).

E POSSIVEL SUBSTITUIR O
MILHO NA DIETA DE VACAS

LEITEIRAS?

Dependendo do tipo de alimento a ser utilizado, este
pode substituir o milho parcialmente ou mesmo in-
tegralmente. Entretanto, alguns alimentos, depen-
dendo no nivel de substituicdo, ndo podem propor-
cionar o mesmo nivel de producéo de leite, dadas as
peculiaridades de cada ingrediente.

O componente presente no grdo de milho que
fornece energia é o amido. Vérias alternativas es-
tdo disponiveis para substituir a energia na dieta,
mas substituir o amido é dificil. Do ponto de vista
nutricional, um nutriente somente deveria ser subs-
tituido por outro ingrediente de igual ou melhor va-
lor nutricional.

Entretanto, quando estudos de desempenho
comprovam o efeito e a eficiéncia de fontes de ener-
gia alternativas com menor valor nutricional, um
estudo avaliando prego do produto e o desempenho
animal esperado pode ser o principal balizador para
a tomada de decisdo em utilizar uma fonte de ener-
gia diferente do milho grio (amido).

CUIDADOS AO SUBSTITUIR O

MILHO NA DIETA DE BOVINOS

Alguns cuidados devem ser tomados ao subs-
tituir o milho por outro produto, pois dadas as
composicdes de cada alimento, os niveis de ami-

COOPER®

Desdg

do, proteina bruta e fésforo poderfo variar conside-

ravelmente, conforme apresentado na Tabela 1.

Tabela 1. Valor nutritivo de alimentos alterna-
tivos ao milho passiveis de serem utilizados na ali-
mentagdo animal.

Fontes de Energia Amido | Proteina | Fasforo
Ll
Cevada 55-60 12 0,39
Polpa citrica 1 =} 0,12
Residuo de cervejaria 10 29 0,67
Farelo de canola 2 41 1,00
Milho 65-70 9 0,20
Refinasil {promil) 12 24 1,00
Silagem de milho 25-30 =3 0,20
Caroco de algoddo 1 24 0,60
Graos destilados 5 20 0,83
Sorgo grao G£5-80 12 0,35
Casca de soja 1 14 0,17
Trigo grdo 55-70 14 0,43
Farelo de trigo 15-20 19 1,02

Fonte: MRC gado de leite, 2001

Um bom guia é substituir somente metade da
proteina do farelo de soja por outras fontes de pro-
teinas, como por exemplo farelo de algoddo, gréos
destilados ou residuo de cervejaria. Procure limitar
o uso de grdos destilados em 10% a, no maximo, 20%
da matéria seca da dieta e avalie o teor de gordura
do leite.

Outra dica interessante é sempre que possivel
mandar fazer uma anélise bromatolégica do alimen-
to alternativo, pois dependendo do produto, grandes
variacdes de composicdo podem ocorrer. Também,
uma avaliacdo é importante para chegar possivel
presenca de aflatoxinas e demais micotoxjnas.




Os cuidados precisam

SER MANTIDOS!

WERSa

A‘i)_andemia ainda
NAO ACABOU!

Use mascara ao sair de casa e
em seu ambiente de trabalho.

Lave as maos frequentemente e
higienize com alcool em gel.

Mantenha o distanciamento e
evite aglomeracoes.

A prevencao € um |
DEVER DE TODOS! |

#somosmaiscooperrita ¢
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Esta na
hora de fazer

a sua DAP.

Vocé sabia que a DAP (Declaracao de Aptidao ao Pronaf) é a sua
carteira de identidade da agricultura familiar? Com ela em dia vocé
pode acessar todas as politicas publicas da drea da agricultura familiar,
como, entre outras, as linhas de crédito do Pronaf. A sua DAP tem
vencimento de dois anos, faca ja o seu cadastro e conte com os
inumeros beneficios que esperam por vocé.

A CooperRita esta contando com vocé!

Aqui tem apoio e beneficios para o COOPERADO!
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Cooperado

Se vocé é agricultor familiar, esta na hora
de fazer, renovar ou atualizar a DAP.

Vocé sabe o que é a DAP?
DAP é a DECLARACAO DE APTIDAO DO PRONAF (Programa Nacional de Fortalecimento
da Agricultura Familiar). E a carteira de identidade do Agricultor Familiar.

Por que ter a DAP:

Com a DAP em maos, vocé pode obter muitos beneficios e fazer investimentos em sua
propriedade com as melhores taxas de juros. Ela permite que o agricultor acesse todas as
politicas publicas da agricultura familiar, como as linhas de crédito do PRONAF, entre outras.

O que preciso para ter a DAP:
Ser produtor rural e se enquadrar no regulamentos da agricultura familiar.

Objetivo e beneficios:
O objetivo da Cooperativa é estar mais proxima e oferecer mais beneficios aos
Cooperados com a DAP ATIVA.

Como proceder:
Procure algum dos nossos departamentos (Café, Comercial, Qualidade do Leite, Assisténcia
Técnica, ou a loja mais préxima) e faca sua atualizacdao cadastral.

Joao Batista
(35) 3473-3500 / Cel.: (35) 99704-4092

Apfra EM/ATER

b Minas Gerais



Enquadramento na Agricultura Familiar:

4 modulos fiscais — até 120 hectares.
Renda bruta anual de R$ 500.000,00.
Renda de no minimo 50% deve ser proveniente da producao da propriedade.

Mao de obra fixa contratada pode ser igual aos membros da familia atuantes
na propriedade.

Importante é a

Sa0 essenciais para 0 sucesso
de uma Cooperativa!

Aprra EM/ATER

AT Minas Gerais



QUALIDADE DO LEITE

PARABENS AOS COC \L
PRIMEIROS
ADE DO LEITE

OS ASSOCIADOS ABAIXO RECEBERAO A

P i MES JANEIRO 2022

1 SEBASTIAO RAFAEL BARBOSA
2“ VIRGILIO DIAS PEREIRA SOBRINHO
3 FRANCISCO ALFREDO BARBOSA
4“ JOSE RENNO MOREIRA
ALBERTO DE CASTRO NEVES
MARCELO DANIEL DA SILVA
JOSE ACYLINO DELIMA NETO
VERA APARECIDA RIBEIRO RODRIGUES
i CLAUDINEICALIXTO
MARCOS RENNO MOREIRA
| HELENA TERESINHA RIBEIRO CARNEIRO
¢ MARIA DOROTEIA RENNO MOREIRA

4

COMOFUNCIONAA PREMIAQAO?

A Premiagéo pela qualidade do Leite € uma forma de incentivo aos
cooperados de leite CooperRita que obtiveram os melhores resultados
durante o més. Esses resultados séo os esfor¢os alcangados por meio
do bom manejo da ordenha, limpeza do equipamento, higienizagéo, controle da
mastite e refrigeragéo do leite no momento da coleta.

E a CooperRita valorizando o comprometimento e esforgo do produtor, para que "5',"-'_?5
o leite produzido seja sempre entregue com alta qualidade. 3

Os critérios para avaliagéo para o pagamento da qualidade do leite séo medidos \
pelos resultados de CPP, CCS, proteina, gordura e temperatura de resfriamento

PARA SABER MAIS SOBRE COMO CONQUISTARA PREMIAGAO, ENTREEM CONTATO
COM O SETOR DE ASSISTENCIA TECNICA COOPERRITA. (35) 3473-3500.

L COOPER®
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Manter os dados
\- - cadastrais na CooperRita

€ muito importante!

Confira as atualizagées que vocé deve manter sempre em dia.

—
Atualizagdo da inscricdo de “Produtor Rural Arrendatario” € muito importante, vamos orientar o “’
que voceé deve fazer:

No término do contrato de arrendo, o cooperado deve procurar a Receita Estadual ou o Sindicato
Rural para realizar as atualizagcoes. Caso contrario, a inscricdo do associado é cancelada pela
propria receita.

Apos atualizar os dados, o cooperado deverd comparecer na CooperRita e procurar o
departamento de Conta Corrente e Associados e informar as atualizagoes que foram feitas.

Na davida, ligue (35) 3473-3502 ou envie um e-mail para: aline.ribeiro@cooperrita.com.br

V..

1IN Y

(
Carlos Augusto SRS: (35) 99963-2694 . SANTA RITA DO SAPUCAi: CONCEIGAO DO RIO VERDE

. n Douglas: 08, 09, 22, 23,e 29 José Roberto Andrade Pereira: (35) 98861-Q181
Roudlas SRS L5} 9912652509 e 30/02 José Joaquim Ribeiro Mota: (35) 98809-0377
Paulo SRS: (35) 99982-0615 | (35) 99211-5599 © Carlos Atlgusto: 01, 02, 15 .

Lucas Ribeiro - Careacu: (35) 99820-8377 o e 16/02 CARMO DE MINAS

José Augusto Medeiros - Careacu: (35) 999981-3883 CAREAGU: Diogo: (35) 99191-5307
Lucas: 08, 09, 29 e 30/02

Marcelo - Careacu: (35) 99922-8650 Neto: 15 e 16/02 Marcos Paulo: (35) 99901-4678

José Ibraim Neto - Careacu: (35) 99907-6727 José Augusto: 01,02,22 e
23/02 ATENDIMENTO:
ATENDIMENTO DE SEGUNDA A SABADO,
DAS 7H AS 17H




RANKING DE PRODUGAO DE LEITE

7 COOPERADO, FAGA

°°  PARTE DOS GRUPOS
DE WHATSAPP DA
COOPERRITA!

COOPERADO,
QUER COMPRAR, VENDER OU ANUNCIAR ALGO?

AGORA TEMOS A SEGAO DE CLASSIFICADOS, ONDE
VOCE PODE ANUNCIAR GRATUITAMENTE.

Interessados, entrar em contato com (35) 3473-3525
ou pelo e-mail: marketing@cooperrita.com.br

MAIORES PRODUTORES DE LEITE - DEZEMBRO 2021

1 ESP MOACYR DIAS PEREIRA E OUTROS

2 CESAR AUGUSTO FERRAZ JUNQUEIRA

CLAUDIO JUNQUEIRA FERRAZ DE ALMEIDA E OUTROS
WANDA MARIA RENNO MOREIRA A.CUNHA E OUTRO
CLEBER RIBEIRO DE MATOS

VIRGILIO DIAS PEREIRA SOBRINHO

JOSE RENNO MOREIRA

0 N o o N W

MARCOS RENNO MOREIRA
ALBERTO DE CASTRO NEVES E OUTRO

©

10 DECIO COELHO COSTA

11 JOAO VIANNAY SILVA DA CUNHA

12 FRANCISCO CARLOS VILELA E OUTRO

13 JOAO CARLOS RIBEIRO

14 GERALDO ANTONIO MARTINS LISBOA E OUTROS
15 MARLENE DIAS DOS REIS PEREIRA E OUTRO
16 FRANCISCO PEREIRA DE MENDONCA

17 ESP RENATO TELLES BARROSO

18 NAIR DE AZEVEDO COSTA

19 JUAREZ FERREIRA DE CARVALHO

20 DIVANIR BENEDITO DE FARIA

21 ANISIO DIAS DOS REIS E OUTROS

22 ARILDO MAGLIONI DO VALE

23 JOAQUIM FERNANDES LEITE

24 ANTONIO INACIO DA SILVA

25 SINVAL ARAUJO DE ANDRADE FILHO

22 | Edicdo 673« Ano 64 - Fevereiro de 2022

ENVIE UM E-MAIL COM O NOME,
MATRICULA E O NUMERO DO SEU

CELULAR PARA

MARKETING@COOPERRITA.COM.BR

OU LIGUE PARA

(35) 3473-3500 OU 3525.

MELHORES PRODUTORES POR QUALIDADE
DEZEMBRO 2021

10

11

12

13

14

15

16

17

18

19

20

21

22

23

24

25

BENEDITO TARCISO VILELA
MARIA LUCIA DE VILAS BOAS

JOSE RENNO MOREIRA
DELIAN RIBEIRO REZENDE

SEBASTIAO RAFAEL BARBOSA

CARLOS HENRIQUE OLIVEIRA
REZENDE

ALBERTO DE CASTRO NEVES E
OUTRO

JOSE EDISON DE ALMEIDA

VIRGILIO DIAS PEREIRA
SOBRINHO

MARCOS RENNO MOREIRA

CLAUDIO JUNQUEIRA FERRAZ
DE ALMEIDA E OUTRA

ANTONIO RAIMUNDO COUTO
VILELA

JOSE ACYLINO DE LIMA NETO
ROSELI ALVES MOTTA
EURICO LEONEL PEIXOTO

ANTONIO JOSE DUTRA

JOSE EUSTACHIO ZACHARIAS

DILTON FONSECA PEREIRA

VERA APARECIDA RIBEIRO
RODRIGUES E OUTRA

JOAO BATISTA LOPES

JOSE HENRIQUE DA SILVA

MARCELO DANIEL DA SILVAE
OUTRO

PAULO VIEIRA LEITE

VALMIRIO FRANCISCO MARTINS

DA SILVEIRA

ESP JOAO EUGENIO DA SILVA

SAO SEBASTIAO
BELA VISTA

JESUANIA

SAO SEBASTIAO
BELA VISTA

CONCEICAO DO RIO
VERDE

CACHOEIRA DE
MINAS

CACHOEIRA DE
MINAS

SANTA RITA DO
SAPUCAI

CACHOEIRA DE
MINAS

OLIMPIO NORONHA

SAO SEBASTIAO
BELA VISTA

CARMO DE MINAS

SANTA RITADO
SAPUCAI

CARMO DE MINAS

CACHOEIRA DE
MINAS

CONSOLACAO

CACHOEIRA DE
MINAS

CACHOEIRA DE
MINAS

CARMO DE MINAS

CACHOEIRA DE
MINAS

CAREACU

CAREACU

PEDRALVA

SOLEDADE DE
MINAS

CACHOEIRA DE
MINAS

CACHOEIRA DE
MINAS

A/RITA



10

11

12

13

14

15

CLASS.

10

11

12

13

14

15

RANKING DE PRODUGAO DE LEITE

MELHORES CBT - DEZEMBRO 2021

MARIA LUCIA DE VILAS
BOAS

JOAO BATISTA LOPES

VIRGILIO DIAS PEREIRA
SOBRINHO

FRANCISCO ALFREDO
BARBOSA

ESP MOACYR DIAS PEREIRA
E OUTROS

JOSE RENNO MOREIRA

JOAO VIANNAY SILVA DA
CUNHA

JOSE HENRIQUE DA SILVA

RODRIGO PADUAN
MENDONCA E OUTROS

ROSELI ALVES MOTTA

JUAREZ FERREIRA DE
CARVALHO

ANDRE VICENTE DA COSTA

ESP MARIA MAGDALENA
DA COSTA

JOSE EUGENIO DA COSTA

ANTONIO SINCERO LEAL

NOME

WALDINEY LOPES DE
OLIVEIRA E OUTROS

TARCISIO JOSE NOGUEIRA
MARCELO RIBEIRO RIOS

ANTONIO JOSE DUTRA

ANEZIO NAZARE DE FARIA

OSWALDO FRANCISCO DE
PAULA

CARLOS HENRIQUE OLIVEIRA
REZENDE

ROSELI ALVES MOTTA

VIRGILIO DIAS PEREIRA
SOBRINHO

CLAUDIO HENRIQUE CASTRO
DE CARVALHO

BENEDITO TARCISO VILELA

ERNESTO PEDRO DO COUTO
EOUTRO

OLIVEIROS VITAL DE SENE
JOSE EDISON DE ALMEIDA

CORNELIO RIBEIRO SALLUM
AL'OSTA

A/RITA
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CIDADE

JESUANIA

CAREACU

OLIMPIO
NORONHA

CACHOEIRA DE
MINAS

CONCEICAO DO
RIO VERDE

SAO SEBASTIAO
BELA VISTA

SANTA RITA DO
SAPUCAI

CAREACU

SANTA RITA DO
SAPUCAI

CACHOEIRA DE
MINAS

CAREACU

SANTA RITA DO
SAPUCAI

SANTA RITA DO
SAPUCAI

CACHOEIRA DE
MINAS

CAREACU

MELHORES PROTEINA - DEZEMBRO 2021

CIDADE

CACHOEIRA DE
MINAS

CONCEICAO DO
RIO VERDE

POUSO ALEGRE

CACHOEIRA DE
MINAS

SANTA RITA DO
SAPUCAI

CARMO DE MINAS

CACHOEIRA DE
MINAS

CACHOEIRA DE
MINAS

OLIMPIO
NORONHA

CONCEICAO DO
RIO VERDE

SAO SEBASTIAO
BELA VISTA

CAREACU

PIRANGUINHO

CACHOEIRA DE
MINAS

CARMO DE MINAS

3

3,67

3,57
3,56

3,51

3,49

3,47

3,47

3,47

3,46

3,45

3,45

3,44
3,44

3,43

3,43

10

11

12

13

14

15

CLASS.

10

il

12

13

14

15

MELHORES CCS - DEZEMBRO 2021

NOME

JOAO BATISTA LOPES

RITA HELENA R. PEREIRA DE
SOUZA

ARMANDO COSTA

EDGAR ANDERSON MOTTAE
OUTROS

CORNELIO RIBEIRO SALLUM
AL'OSTA

GERALDO MAGELA PEREIRA

JOSE MARIA DE SOUZAE
OUTROS

SIDIRANO DELVEKIS
BONIFACIO

FRANCISCO DONIZETE
BASTOS

CARLOS HENRIQUE
OLIVEIRA REZENDE

CARLOS DONIZETE DE
SOUZA

RODRIGO RIBEIRO ROMEIRO

MATHEUS COELHO DAVI

DELIAN RIBEIRO REZENDE

JOSE HENRIQUE DA SILVA

NOME
BENEDITO TARCISO VILELA

VIRGILIO DIAS PEREIRA
SOBRINHO

JOAO BATISTA LOPES

ANTONIO RAIMUNDO COUTO

VILELA

ADILSON FERNANDES DE
ALMEIDA

ANTONIO PADUA DE
ALMEIDA

TARCISIO JOSE NOGUEIRA

WALDINEY LOPES DE
OLIVEIRA E OUTROS

MARIA LUCIA DE VILAS BOAS

JOSE TADEU JUNQUEIRA
CRUZ

DELIAN RIBEIRO REZENDE
MARCELO RIBEIRO RIOS
JOSE RENNO MOREIRA

CLAUDIO JUNQUEIRA
FERRAZ DE ALMEIDAE
OUTRA

JESUS DOS SANTOS PEREIRA
E OUTROS

Edicdo 673 « Ano 64 « Fevereiro de 2022

CIDADE

CAREACU

SANTARITA DO
SAPUCAI

CACHOEIRA DE
MINAS

CACHOEIRA DE
MINAS

CARMO DE
MINAS

CACHOEIRA DE
MINAS

POUSO ALEGRE

SAO SEBASTIAO
BELA VISTA

CAREACU

CACHOEIRA DE
MINAS

CAREACU

SANTA RITA DO
SAPUCAI

CARMO DE
MINAS

CONCEICAO DO
RIO VERDE

CAREACU

MELHORES GORDURA - DEZEMBRO 2021

CIDADE

SAO SEBASTIAO
BELA VISTA

OLIMPIO NORONHA

CAREACU

SANTA RITA DO
SAPUCAI

CACHOEIRA DE
MINAS

CACHOEIRA DE
MINAS

CONCEICAO DO RIO

VERDE

CACHOEIRA DE
MINAS

JESUANIA

CONCEICAO DO RIO

VERDE

CONCEICAO DO RIO

VERDE

POUSO ALEGRE

SAO SEBASTIAO
BELA VISTA

CARMO DE MINAS

ESTIVA

mil/mL

50

65,5

71

89,5

90

90

91

94

96

107,5

107,5

110,5

112,5

123

132

4,48
4,42

4,26

4,25

4,25

4,23

4,23
4,21
414
4,11
4,07

4,06

4,04

4,03



e
USINA DA CRIACAD

IMPORTANTE:

0 QUE SAO AS BARRAS COLORIDAS
PRESENTES NO FUNDO DE ALGUMAS
EMBALAGENS CARTUNAIJAS? —

”‘}-‘:

COOFER COOPER®

ARFA 0 ARFA
= DESNATADO INTEGRAL
E IMPORTANTE esclarecer que a
legislacdo brasileira ndo permite o
“reprocessamento” de nenhum
alimento ou bebida, e que essa ndo é

uma pratica adotada pela industria.

As marcas coloridas fazem parte de um
teste de impressdo, feito para que a
QUALIDADE dos rétulos esteja perfeita.

E comum ver na Internet algumas INFORMAGOES FALSAS
sobre as barras coloridas encontradas em embalagens
cartonadas. Essas mensagens afirmam que as marcas
impressas no fundo de determinadas caixinhas séio um

indicio de que o produto j& passou do prazo de validade,

foi “reprocessado” e voltou para a comercializagdo.

ACESSE
0
E VEJA O VIDEO:

®
A COOPERRITA PREZA PELA QUALIDADE E PELA JA\ COOPER
TRANSPARENCIA. 0 BEM-ESTAR DOS NOSSOS / A \ RlTA
CONSUMIDORES £ A NOSSA MAIOR PREOCUPAGA. S

Desde 1957




